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MountyBaH NoTpowyBauyy,

Be monume, npounTajTe ro oBa ynaTtcTBo npea Aa ro KOpucTuTe nponsBonoT!
Beko Bu 6narogapume wto ro nsdpasTte oBoj npoussod. Cakame BalwMoOT Npounssos,
n3paboTeH CO BUCOK KBanuTET U TEXHOMOTWja, Aa BU CMYXM Hajaobpo WTo Moxe. 3a
Taa Len, BHUMAaTENHO NpoYnUTajTe ro oBa ynaTcTBO U ocTaHaTaTa AOKYMeHTauuja
npen Aa ro KOpUCTUTE M YyBajTe M BO Criyyaj Aa Bu 3atpebaaT. Ako My ro AageTe
0BOj NPOM3BOA Ha HEKOj ApYr, AajTe My ro 1 ynaTcTBoTO 3a ynotpeba. Cnegete v
ynatcTBaTta U obpHeTe BHUMaHWe Ha cuTe MHOopMaLum 1 npeaynpeaysara LTo ce
HaBefeHW BHaTpe.

Cnepete 1 cute MHOPMaLUM U NpedynpeadyBama LUToO ce HaBedeHW BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. Ha Toj HauuH ke ce 3awTuTuTe cebecn 1 BalwmoT
npounsBoa of onacHoOCTUTE LWTO OU MoXerne aa HacTaHar.

YyBajTe ro oBa ynaTtcTBO 3a ynotpeba. Ako My ro AafeTe 0BOj NPOU3BOA HA HEKO]
ApYr, AajTe My ro 1 ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

YnaTcTBOTO 3a KOPUCTEHE MM COAPXKM CrieHnBE cumbonu:

AOnaCHOCT LWTo 61 MoXena oa Bogu Ao CMPT UNW Noepeaa.
3ABEJIEWLKA OnacHocT WTto 61 Moxena Aa npegussvka MatepujanHa wreta no
Npon3BOOOT U HeroBaTa OKOMnuMHa.

&OHGCHOCT LWTo 61 Moxena oa gosene Ao M3ropeHnun nopaan KOHTakT co
XeLKN NOoBPLUNHN.

ﬂ BaxHn MHOpMaLIMM UK KOPUCHU COBETM.

@ MpouunTajTe ro ynaTcTBoTO 3a yrnoTpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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d YnarcTea 3a 6e36enHo kopucteme

- OBOj oen coapxu ynatcrea
3a 6e36eaHO KopUcTeHe 3a
Ae He gojae 0o nospeau
U maTtepujanHn WTeTu.
AKO Npoun3BOAOT MY ro
AaBsaTe Ha Apyro nuue unm
BWE ro KOPUCTUTE oA BTOpa
paka, ynaTcTBOTO 3a
ynoTtpeba, eTukeTuTe 3a
npou3BoaoT, ceTa
AOKYMeHTauuja n gogatHaTta
onpema Tpeba ga ce
JocTtaBaT 3aeHo Co
npon3BoaoT.

HawaTta komnaHuvja Hema Aa
Onge oaroBopHa 3a cekaksa
LiTeTa WTO MOXe aa
HacTaHe Kako nocneauvua Ha
nponycToT Ada ce cnepart
OBMWe ynaTcTBa.

Mopagwn nponycToT fa ce
cnepart oBue ynaTtcTea
rapaHumjata moxe ga
n3rybu BaXxHoOCT.

A VHcTtanmpareTto un
nonpasKkuUTe cekorawl Tpeba
Aa rm BpLUn
npousBeayBayoT, OBlacTeH
CepBu1C uUnun nuue ogpeaeHo
O[ YBO3HMKOT.

A Kopucrete camo
OpPUrMHaNHM pe3epBHU
AenoBu 1 gogaTtHa onpema.
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- AHe ce obuaysajte aa

nonpaearte v fa 3aMeHyBaTe
Hekoj Aen o4 NpomnsBogoT
OCBEH aKo Toa He € jacHOo
HaBefeHOo BO ynNaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

- AHe npaBeTe TEXHUYKM

M3MEHN Ha Npon3BoaoT.

A Llen n HameHa

- [Npon3BogoT e HaMeHeT 3a

AomMaluHa ynotpeba. He e
norogeH 3a KomepuujanHa
ynoTtpeba.

He ro kopucteTe BO rpaguHu,
Ha BankoHW unun Bo gpyr
HagBOpPeELLEH NPOCTOop.
AnapaToT € HaMeHeT Ja ce
KOPUCTN BO KYjHW 3a
AOMaKNHCTBa 1 BO
nepcoHanoT BO NpogaBHMUN,
KaHuenapuum n gpyrm
pabOTHWN OKOSTUHWN.
NMPEOAYNPEOYBAKE:
MpounsBogoT Tpeba ga ce
KOPUCTW CaMO 3a rOTBEHE.
He Tpeba ga ce kopuctu 3a
Apyrn uenu, Kako Ha npumep,
3a 3arpeBatbe Ha
npocropujara.

PepHaTa moxe ga ce
KOPUCTK 3a 04Mp3HyBar€,
neyvyere, NpXxexe n



noaroTByBaH-€ Ha XpaHaTa
Ha ckapa.

- OBOj Npon3Boa He cMee Aa
ce KOpUCTM 3a rpeere Ha
NpPOCTOPUN, 3arpeBame Ha
YMHUM UNK 3aKadyBare Ha
NeLKMPK 1 KPNu Ha paykaTa
3a [a ce cywar.

AEe36e,EI,HOCT Ha ageua,

paHnvBK NuLa u

MUIEHUYUHA

- OBOj Npon3Boa MoXaT Aa ro
kopucTat geua Hag 8
roAuHW, Kako 1 nuua co
HaManeHu PUsnNYKK,
CEH30PHU UNN MEHTaIHK
BELUTUHW UMW He ce

AOBOJTHO UCKYCHU U yMNaTeHW,

HO CaMO aKo ce Nnojg Heuw;
HaJ30p WUnn ako ce
3ano3HaeHun co 6e3begHOTO
KOpUCTEHE N ONacCHOCTUTE
LUTO ' HOCKU OBOj NPOU3BOA.

- [leua He cmeaT ga cu
urpaat co Npou3BogoT.
UuncteneTo 1 oapxKyBaHeTo
He Tpeba ga ro nsspLlyBaaT
Aeua OCBEH ako ce noj
He4yuj Haas3op.

- OBOj Npomn3BOA He cMeaT Aaa
ro KopucraT nvua co
orpaHu4eHn pusnyku,
CEH30PHU NN MEHTarnHu
CNOCOBHOCTM (BKNy4yBajku 1
Aeua), OCBEH ako ce noj,

He4Ynj Haa3op UNn rm
aobusaaT NoTpedbHuTe
ynaTcTBa.
Heuarta mopa ga éupat
HagrnegyBaHu 3a Aa He cu
urpaat Co ypeaor.
EnekTpmnyHnte nponssogu
ce onacHu 3a geua u
MuneHnymma. deua n
MUNEHNYMHa He cMeaT ga
Ccu urpaart, Aa ce kadyBaaT
unu aa srierysaat BO
Npoun3BoAOT.
Bp3 nponsBogoT He
cTaBajTe NpegMeTH WTo
Aeuarta Moxat ga rm
podpaTtar.
NMPEOYNPEOYBAME: 3a
BpeMe Ha ynoTtpebaTa,
AOCTanHUTE NOBPLUMHM Ha
NPOM3BOAOT Ce XKELLKWN.
[euaTa Tpeba na bugat
noganeky oa npov3BoaoT.
MaTepwujanute oa
ambanaxaTta Tpeba ga
OvaaTt noganeky og geua.
[MocTom onacHoOCT ga ce
nospegar unu 3agyLuar.
Kora BpaTtaTta e oTBopeHa,
He cTaBajTe BP3 Hea TELUKN
npegmeTu n He
A03BOSyBajTe UM Ha geuarta
Aa cepart Ha Hea. Taka
pepHaTa MoXe Ja ce
npeBpTH UK ga ce owTeTar
LapKuTe Ha BpaTara.
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- 3apaan 6e36egHoOCT Ha
Aeuara, npeg garo
oAHeceTe Npoun3BoaoT BO
oTnag, Uckry4deTte ro og
cTpyjHaTa Mpexa u
HanpaBeTe ro
HeynoTpebnume.

AEe36e,EI,HOCT npu

eneKTPMYHOTO NOBP3yBah-€

- MNpuknyyeTe ro npom3BoaoT
Ha LUTEKep CO 3a3eMjyBar-e

3aLlUTUTEH CO OCUrypyBay Koj

oAroBapa Ha BpeaHOCTUTe
HaBeAEeHW Ha eTMKeTaTta co
TMMNOT Ha NPOU3BOAOT.
3aseMjyBareTO Heka ro
N3BpLUN KBANMMUKyBaH
enektpuyap. He ro
KopucteTe npom3BoaoT 6e3
3a3eMjyBah-e BO CKnag co
nokanHute/gpxaBHuTe
nponucu.

« WTekepoT nnu
eNeKTPUYHOTO NOBpP3yBaH-€
Ha npowussodoT Tpeba fga
Ovae Ha NecHo gocTanHo
MecTo (Kage WTo Hema ga
ro 4OCTUrHe NNamMeHoT of
puHrnara). AKo Toa He e
N3BO4MNBO, Ha
enekTpu4yHaTa uHctanauuja
Tpeba fa nma mexaHusam
(ocurypyBau, npekmHyBay
WTH.) 3a KOj € NnoBp3aH
Npon3BOAOT, BO CKMag Cco
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CTPYjHUTE NPOMUCKU, U KOj TU
0[BOjyBa cuUTe NnosioBu oA
Mpexara.

[MponsBogoT He cMee Aa
buae NpuKkny4YeH Ha wTekep
Aogeka ce nHctanupa,
nonpasa v TpaHcnopTupa.
He ro npukny4ysajte
NPOn3BOAOT Ha LUTEKEP LITO
e pasnabaseH vnun nsBageH
Of NEeXULUTETO, CKPLUEH,
BasikaH, usmacTeH 1nu nog
pU3KK Aa gojae Bo A4onvp co
BoAa (Ha npumep, og
pe3epBOapoT MOXe Aa
NcTekyBa Boa).

He ro gonupajte
NPUKNYYOKOT CO MOKpU paLe!
3a ga ro usBagute
LUTEKEPOT, He ro hakajte
kabenoT TyKy cekoraLil
ApXeTe ro NPUKNy4yoKoT.
[NpoBepeTe ganu
NPUKNYYOKOT Ha NPOn3BOAOT
e 6e3begHO cTaBeH BO
LUTEKepOoT 3a Ada He ce
nojaBaT UCKpPW.

[Mpvkny4eTe ro NpomnsBoaoT
Ha LUTeKep Koj ogrosapa Ha
BONTaxaTa u
dpekdeHumjaTa HaBegeHN
Ha eTUKeTaTta Co TUNOT Ha
npoun3Boao0T.

He ro Typkajte
ernekTpuUYHNOT Kaben nog,
unu 3ag npoussogoT. He



CTaBajTe TELLKM NpegMeTn
Bp3 kabenot. Kabenot He
Tpeba aa ce npeBUTKYBa,
rMeyun u gonvpa ao u3Bop
Ha TonnuHa.

Hopneka paboTu pepHaTa, ce
3arpeBa u Hej3vHaTa 3agHa
noepLuMHa. EnektpmyHute
kabnu He cmearT aa ja
ponuvpaar 3agHaTa
NOBpPLUMHA, MHAKY

cujanuykaTa Ha pepHara,
3aJ0/MKUTENHO UCKNyYeTe
ro anapaToT oj
enekTpuyHaTa Mpexa 3a aa
He [ojae A0 enekTpuyeH
yaap. N3sagete ro
NPWKMYYOKOT 0f LUTEKEPOT
UNu n3sageTe ro
OCUrypyBa4oT of,
pasBojHaTa Tabna.

AEe36e,EI,HOCT npu
TpaHcnopT
- NcknyyeTe ro npomssogoT

KOHEeKLMUTE MoXe aa ce
owrTerar.
- He rv Typkajte

enekTpu4yHuTe Kabnm Bo
BpaTaTa Ha pefiHata U He 1
npedpriajTe Hag XeLlKu
nospLunHK. Moxe ga
npeausBMKaTe KpaTok croj
Ha pepHaTta u Taa ga ce
3ananu nopagaun TonexweTo
Ha kabenorT.

KopucTeTte camo
opurnHaneH kaben. He
KOopuUcTeTe UcCevYeHn nnm
owiTeTeHn Kabnum nnu
NPOLOSMKHM Kabnw.

AKo kabenoT e owTeTeH,
MOpa ga ro saameHmu
NpOn3BOAUTESIOT, OBNACTEH
CepBUC UK nuue ogpeneHo
Of yBO3HaTa KOMMaHuja co
uen ga ce cnpevar
eBeHTyallH1 ONacHOCTM.

- MPEAYNPEOYBAE:
Mpen oa ja sameHute

Of eneKkTpuyHaTa Mpexa
npen Aa ro TpaHcnopTupare.
Mpon3BoaOT € TEXOK U
3atoa Tpeba ga ro HocaTt
Hajmanky aBajua nyre.

He ja kopucTeTe BpaTaTta
n/vnn padkarta 3a ga ro
TpaHcnopTupaTte unm
npemMmecTtyBaTe Npou3Bo4oT.
He ctaBajTe gpyru
npegmeTy Bp3 anapaToT 1
HOceTe ro BO ucnpaBeHa
nosnoxoba.

Kora ke Tpeba ga ro
TpaHcnopTuparte, 3aBuUTKajTe
ro CO HajfoOH CO BO34YLLHMN
©anoH4yuHa nnu geben
KapTOH M UBPCTO 3aneneTe
ro co cenortejn. LiBpcto
3aneneTe ja ambanaxaTta co
cenoTejn 3a ga He ce
owTeTaTt NPeHOCNMBUTE UNK
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noaBw>xXHUTE OEJS10BU HA
npom3soaoT n CaMmmnoT
npom3Boa.

- MNpoBepeTe ro LENOKYNMHNOT
narnen Ha npon3BoaoT 3a
4a BuauTe gann ce owrTeTun
3a BpeEME Ha TpaHCMNOpPTOT.

AEe36e,EI,HOCT npu

WMHCTanMpakeTo

- MNpen ga ce vHcTanupa
Npou3BOAOT, NpoBepeTe
Aanv nma HekakBu
owTeTyBarwa. AKO
NPOM3BOAOT € OLITETEH, He
ro MHcTanupajte.

- He ro nHctanupajte Bo
6nun3nHa Ha N3BOpU Ha
TOonMunHa (pagujatopun, NeYvkn
ncn.).

- Cute npotoum Ha
BEHTUauuja okosny
NPoOn3BOAOT OCTaBETE '
cnodoaxu.

- 3a ga He gojge oo
nperpeBake, NPON3BOa0T
He cMee a ce MHcTanupa
3a4 gekopaTuBHM BpaTu.

A5636eﬂ,H0 KOpUCTEHE

- 3ag0mKknTenHo
NCKIy4yBajTe ro Nnpon3BoaoT
no cekoja ynortpeba.

« AKO He ro KopucTute
nogonro BpemMe, n3BageTte
ro NPUKINy4YoKOT OA LUTEKEpP

8/MK

unu nsBageTe ro
ocurypysadoT of
pasBogHaTa Tabna.

He pakyBajTe co gedeKkteH
nnu owITeTeH Npounssos. AKo
nma, NpeknHeTe
KOHeKLMnUTe Cco CTpyja/nnuvH
Ha NPOn3BOAOT U NOBUKAjTE
OBflacTEH CepBuUC.

He ro kopucrtete
Npoun3BOA0T CO U3BaLEHO
NI CKPLLEHO CTaKmo Ha
npegHaTta Bpara.

He ce ka4dyBajTe Ha
nNpoun3BOAOT 3a Aa
AodaTnte HeLWTo unn o
Koja 6uno gpyra npuyuvHa.
He ro kopucrtete
Npoun3BoA0T BO COCTOjOM
LITO MOXaT fa BnujaaT Bp3
BaLLETO npocyayBare, Kako
Ha npumep, Npu 3eMmame
Apora u/unu KoH3ymupame
arikoxon.

Ako nma 3ananvsu
npegMeTn BO npoctopujaTa
Kage WTo ce roTBu, Moxe aa
ce 3ananat. He yyBajte
3ananveu npegmeTun BO
6nnsnHa Ha MecToTO Kaae
LUTO Ce roTBW.

PaykaTta Ha pepHaTa He
CNY>XU 3a CyLUeHEe KPru.
Hopgeka ro kopuctute
NPOn3BOAOT, HE 3aKayyBajTe



Ha Hero Kpnuv, pakasuum unm
CNUYHU TKAEHUHMW.

WapknTe Ha BpaTaTa Ha
npou3BoA0T ce MpaaaT u ce
3aTerHysaart npwu
OTBOpaHETO U 3aTBOPaHETO
Ha BpaTtaTa. Kora ja
oTBOpaTe/3aTBOpaTte
Bpartara, He ro gonupajte
AeNnoT Kage WTo ce wapkuTe.

- MpowusBoaoT Moxe aa buge

XeXOK gofeka ce KOpUCTW.
He rv gonupajte xewkute
KOMOpU, BHATpELUHUTE
AenoBu Ha pepHaTa,
rpejHUTe enemMeHTn u cn.

- Kora BO eLlka pepHa

cTaBaTe UNnu BaguTe xpaHa
W cn., cekorall KopucreTe
OrPHOOTMOPHU pakaBuLM 3a
pepHa.

A MpeaynpenyBatba 3a
Temnepartypara
- MPEOYNPEAOYBAKE:

A>’n0Tpe6a Ha gogaTouuTte
- BaxHo e u4yeHata pelueTka

[ogeka npom3BogoT paboTw,
N3NOXeHUTe OenoBu ke
oupaTt xewkun. He ro
Aonupajte NpoM3Bo4oT U
rpejHute enemeHTu. deuata
nomanu og 8 roanHn He
Tpeba ga 6ugat Bo 6nm3nHa
Ha npoun3BodoT 6e3 Haa3op
Ha BO3pacHO nuue.

He ctaBajTe
3ananuBu/ekcnno3vBHU
Martepujanu Bo 6mnsnHa Ha
npoun3BoaoT, buaejku
HeroBute paboBu ke 6uaaT
Xewku gogeka pabotu.
buaejkn moxe ga usneryea
napea, bugerte HacTpaHa
Aofeka ja oTBopaTe BpaTarta
Ha pepHaTta. NapeaTta moxe
Aa BU ja U3ropu pakara,
nvueTto n/unun o4unte.

M cagoT 3a roTBere Aa
omngaTt ucnpaBHO HAMECTEHM
Ha mMeTanHuTe nonuuun. 3a
nogeTtanHu nHopmaumnm
nornegHeTe BO AeNOT
"HameHa Ha gogaTtouute".

- NlopgaTtoumTe MoXe Aa ro

owiTeTaTt CTaknoTo Ha
BpaTtarta Kora ke ja
3aTBopaTte. Cekoraw
TypKajTe rm 4O KpajoT Ha
NPOCTOPOT 3a roTBEHE.

AEe36e,EI,HOCT npu

roTBEHETO

- buageTte BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE arkoxon npwu
roTBeHeT0. ANKOXonoT
ncnapysa Ha BMCOKM
TemnepaTtypu n Moxe ga ce
3ananu Kora e U3noXeH Ha
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Bpesiv NOBPLUNHW,
npeau3BrKyBajku noxap.
OTtnagouunTte of xpaHa,
Macrio un cn. BO
npocTopujata 3a roteexe
MoXaT ga ce 3ananart. Npea
Aa roteute, OTCTpaHeTe
TakBUTE HEYUCTOTUMW.
OnacHocT of Tpyehse co
XpaHa: He ocTtaBajTe xpaHa
BO pepHaTa nogonro o,
efleH Yyac npeg v no
roTBereT0. Taka Moxe aa
Aojae 4o Tpyewe Co XpaHa 1
bonecTtn.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
NIMMEHKN N CTaKNeHu Ternu.
Opf HacobpaHMOT NPUTUCOK
TernaTta Moxe ga npcHe.
XapTujata 3a rotBeme
HamMmecTeTe ja Ha cagoBuTe
3a roTBeH€ Unn Ha
agopatouuTe 3a pepHaTa
(TaBye, Xun4eHa peLueTka n
Cn.) 3aeHO CO xpaHaTa n
CcTaBeTe ja BO NPETXOAHO
3arpeaHa pepHa.
OTcTpaHeTe ro BULLOKOT
XapTuja WTO BUCK Of,
cagoBUTE 3a rOTBEH:E 3a Aa
He rv1 gonpe rpejHuTe
enemMeHTn Ha pepHarta.
Hwukoralw He kopucteTte
XapTuja 3a nevere Ha
TemnepaTypa noBucoka of
MakCuManHaTa LITo €
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A03BOSIeHa 3a xapTujaTta
LITO ja Kopuctute. Hukoraw
He CTaBajTe xapTuja 3a
nevyerwe Ha OHOTO Ha
pepHaTa.

- He ctaBajTe TaBuMha,
YUHUKM UK anyMUHUYMCKa
doonuja ANPEKTHO BP3 AHOTO
Ha pepHarta.
AKyMynupaHaTa TonnuHa
MOXe [a ro owTeTn QHOTO
Ha pepHarta.

- 3aTBOpeETE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa gogeka roTsute Ha
ckapa. Of xewkuTe
NOBPLUNHK MOXeE aa ce
naropure!

- XpaHaTa WTOo He € norogHa
3a ckapa Moxe aa
npeausBuka noxap. Foreete
Ha ckapa caMo XpaHa LITo e
norogHa 3a CUneH oraH.
VcTo Taka, He ja cTaBajTe
XpaHaTa npemHory ganeky
BO 3aQHWOT Aen Ha ckaparTa.
Toa e HajBpennoT NpocTop n
MacHaTa XxpaHa MoXxe Ja ce
3ananw.

AEe36e,EI,HOCT npu

OApPXXYBa€ N YNCTEHE

- [Mo4vekajTe nponsBoaoT Aa
ce u3naaw npeg ga ro
yuctute. O xewkute
NOBPLUMHN MOXE Aa ce
naropure!



- He ro uncrete npomsBoaoT
CO NpCKaH-e UNn UCTypare
Boda Bp3 Hero! Toa Moxe ga
npeaun3BrKa enekTpuyeH
yaap!

- He ro uncrete npomsBoaoT
CO CpeacTBa 3a YNCTEeHE Ha
napea dugejkn Toa Moxe aa
npeaun3BrKa enekTpuyeH
yaap.

- He kopucTeTe jaku
abpasnBHM cpeacTBa,
MeTanHu cpeacTBa 3a
CTpyrawe, MeTasnHu
CYHIepyuHa nnu npomsBoam
O BapviKMHa 3a ga ro
YMUCTUTE CTAKIIOTO Ha
npegHaTa BpaTa Ha
pepHaTa/CTaknoTo Ha
ropHarta Bparta Ha pepHara
(ako nma). Opg osune
MaTtepujanu ctakneHurte
NOBPLUMHN MOXE Aa ce
narpebat n ga ce ckpLiart.

ACaMO‘-IVICTeI-be Ha BUCOKa

TemnepaTtypa (Muponusa)

- Bo TekoT Ha
CaMOYUCTEHETO,
NoBpLUMHUTE CTaHyBaat
NOTONSIN OTKOSKY Npu
penoBHaTta ynotpeba.

[euaTa Tpeba na bugat
noganeky og anaparor.

Of xewkunTe NoBpLUMHN
MoXxe aa ce mnsropute! He ro
Aonupajte anapaTtoT BO
TEKOT HA CaMOYUCTEHETO U
ApxeTe rn geuata nogarneky
oA Hero. lNo4vekajTe Gapem
30 MuHyTK Npeg aa rm
OTCTpaHUTe ocTaTtoumTe.

Bo TekoT Ha
CaMO4YMNCTEHETO, Ke ce
ocnoboaun 4ag nopagu
ropeHeTo Ha ocTaTouuTe og
XpaHa. Bo KyjHaTa Heka nma
Aobpa BeHTUNauwmja 3a
BpPEME Ha YNCTEHETO.

Mpea oa novHeTe co
YUCTEHE, CO HacanyHeTa
Kpna ncuucreTe v
HaaBOpPELLUHUTE MOBPLUNHMK
Ha pepHaTa u octarouuTte
04 XpaHa BO pernHaTa.
M3BageTe rm og pepHarta
cute gogaTtoun u npubop 3a
roTesewe. AKO Npom3BoaoT
nMa gogaTtoum OTNOPHU Ha
TOMMKNHa (M3PXKIMBU Ha
caMo4unCTEHE Ha BMCOKA
TemnepaTtypa), He Mopa ga
rm n3BaguTe od pepHaTa.
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E YnarcrtBa 3a 3avyByBdHhe Ha XXMBOTHATa cpennHa

Perynupawe Ha otTnagoT
YcornacyBame co [lupektuBara 3a
thpname Ha eNleKTPOHCKa U
eneKkTpuYHa onpemMa 1 3a ognarawe
Ha oTnagoT

E\/ OBoj oTnag e ycornaceH co

[unpektneata Ha EY 3a

==_| tpnare Ha eneKkTpoHckKa u
ernekTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBoj
npoun3Bopg ro Hocu cumbonoT
3a knacudmkaumja Ha
OTNaAoT o4 enekTpuyHa u
eneKkTpoHcKa onpemMa
(WEEE).

OBoj npoun3sog e npousseeH co
MHOrY KBanuTeTHWN AENOoBU U
mMaTepujanu KouwTo MoXe aa ce
KopucTaT OQHOBO M Ce COOABETHU 3a
peuuknupare. He cppnajte ro
npoun3BoaO0T CO HOPMANHWUOT AoMalleH
oTnag u co apyr oTnaj kora Beke Hema
Aa ro kopuctute. OgHeceTe ro BO
COOMpEH LieHTap 3a peuuknupare Ha
eneKkTpuYHa 1 enekTpoHcKa onpema.
KoHcynTupajte ce co oBnacteHuTe
Tena BO OMwTMHaTa 3a Aa Jo3HaeTe
Kage uma cobupHM LieHTpW.
CooBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha
KOPUCTEHWOT anapar nomara aa ce
crnpeyar noteHumnjanHMTe HeraTUBHM
nocrneauum Bp3 XMBOTHaTa cpeavHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

YcornacyBame co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBake Ha onacHuTe
MaTepuu:

Mpon3BoAOT LUTO FO KYNUBTE €
ycornaceH co oTnaj e ycornaceH co
OupekTuBaTa 3a orpaHuyyBame Ha
onacHute maTepun (2011/65/EU). He
COAPXN LUTETHU N 3abpaHeTn
mMaTepujanu KOULWTO ce HaBeaeHu BO
[unpektnsara.
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dpnawe Ha maTepujanoT 3a

nakKysamwe

+ MaTtepujanoT of nakyBakeTo e
onaceH 3a geuara. Yysajte ro Ha
6e3beaHO MecTo U noganeky on
aodat Ha geua. NakyBaweTo Ha
npounsBoaoT € NPou3BeaeH on
peumknupadkm matepujan. dpnete
ro NpaBWITHO U COPTUPAjTE IO BO
COrnacHOCT co ynaTcTeaTa 3a
peuuknupare otnag. He cpnajte ro
CO JOMAaLUHWOT oTnag.

CoBeTH 3a 3auiTena Ha

eHepruja

CnepHuBe Npennosn ke B1 NoMorHaT

Aa ro KOpMCTUTE NPOM3BOAOT Ha

€KOJTOLLKM N eHepreTcku edpmkaceH

HaumH:

+ OaMpsHeTe ja 3aMp3HaTaTa XpaHa
npen roTBeHeTo.

* Bo pepHaTa kopucTeTe TEMHU UIK
emajnupaHun cagosu buaejkn
nogobpo ja npeHecyBaaT ToMNMHaTa.

* Ncknyyete ro wnopetot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha roTBEHETO
3a Aa ce NpoJaoIKM roTBEH-ETO. Taka
Ke sawTeguTe 1 oo 20% cTpyja
Guaejkun ke ce MCKOpUCTK
aKyMynupaHaTa TonnuHa.

* AKo e HaBeZEeHO BO peLenToT Unu BO
YyNaTCTBOTO 3@ KOPUCTEHE,
ofHanpep 3arpejTe ja pepHaTta. He ja
OTBOpAjTe YecTo BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHarta
Kora roTeuTe co pyHkLmjaTa "Eko
3arpeBake co BaHTMnarTop". Ako
BpaTaTa He € OTBOpEHa,
BHaTpeLLHaTa Temneparypa e
onTMMmarnHa 3a ga ce 3awteau
eHepruja co dyHkumjaTa "Eko
3arpeBake Co BaHTMnartop", a Taa
Temnepartypa Moxe aa buge



pas3nn4Ha oA OHaa LWTO € NpuKaXaHa roTtBewe Ha MeTarHarta nonuua.

Ha eKkpaHoT. WcTo Taka, ako roteuTe jagera

* AKO € MOXHO, FOTBETE NCTOBPEMEHO BefHall eqHo No apyro, ke ce
noseke of eHO jajere BO pepHaTa. 3awTeam eHepruja 6uaejkun pepHata
MoxeTe Oa roTBUTE NCTOBPEMEHO CO HeMma fa ja u3rybu TonnuHara.

TOa LWTO Ke cTaBUTe ABa caja 3a
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BawwuoT npoussopg

3anos3HaBake co pou3BoaoT

KoHTponHa Tabna
Cwvjanuuka*
Kunyenn nonnum**

A O -

YenuyHa nrnova)
BpaTta
Pauka

7 [oneH rpeay (gonHa YyenuyHa
nnova)

8 [Monox6u Ha nonuuuTe
9 TlopeH rpeav
10 Oynuunkba 3a BeHTUNaLUMja

(236 ]
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MoTop Ha BeHTUNaToOpOT (3aaHa

*

*%

3aBucu o moaenoT. Moxebu
BaLUMOT Npomn3Boa Hema
cujanuyka, unu TMNoT u
mMecTononoxbarta Ha cujanmykara
Ce pasnukyBaaT of OHa LUTO e
NpuKaxkaHo Ha unycTpauujara.
3aBucu og moaenoT. BawwvoTt
npoun3Boa MOXebu HeMa KU4eHu
nonvuun. Ha unycrpauujata
XUYEHUTE NOMULM Ce NPUKaXKaHu
Kako npumep.



BoBea n HameHa Ha KOHTpOJIHaTa Tabna Ha npoun3BoanoT

Bo OBOj aen ke Hajp,eTe onuwT nperneg n oCHoBHa HaMeHa Ha KOHTposnHaTa Tabna
Ha npoussodoT. Moxe aa uma pasnuki BO CIIMKUTE M BO HEKOW KapaKTepPUCTUKN
BO 3aBMCHOCT o4 MOAeNOT Ha Npon3BoaoT.

KoHTpona Ha pepHaTa

[ES Y
a0

i-—i

1 Tpkanue 3a u3bumpame Ha
dyHKUMja
2 Tajmep
3 Tpkanue 3a TemnepaTtyparta
AKO MMa TpKarua 3a KOHTpona Ha
npounsBoaoT, TME MOXe Aa ce
CMeCTEHM Ha KOHTpornHaTa Tabna u kaj
HeKoM MoZenu Moxe aa ce
BOBMEKyBaaT U U3BrekyeaaT. 3a aa
nporpamuparte co HUB, HajHanpen
NMPUTUCHETE O HaBHaTPE COOABETHOTO
Tpkanue, a notoa nssne4ete ro. Mo
BHECEHUTE U3MEHW, MOBTOPHO
MPUTUCHETE ro TPKanueTo 1 BpaTeTe ro
Ha MecTo.
Tpkanue 3a nsdbuparwe Ha PyHKLMja
MoxeTe Aa ru nsbupate yHKUMUTE Ha
pepHaTa co TpkanueTo 3a u3bop Ha
dyHKUMja. 3a Taa uen BpTeTe ro
TPKanueTo fieBoO UNKN AECHO 0f
HynTaTa nonoxba (rope).
Tpkanue 3a Temnepartyparta
Co TpkanueTo 3a Temnepartypa Moxe
Aa ja nsbepete Temnepatypara Ha koja
cakaTe fa roteuTe. 3a Taa Uen BpTeTe
ro TpkanueTo of HynTaTa nonoxba
(rope) Bo npaBeL, Ha CTpenknTe Ha
YaCOBHUKOT.

MHaukaTop Ha TemnepaTypara

Ha ekpaHoT 3a TajMepoT MoxeTe Aa
BMOUTE KONKaBa e BHaTpeLuHaTa

HHERT 2

4.0 0 & & @

3

TemnepaTypa Ha pepHaTa. PepHaTa ce
3arpeBa Jo4eka He ja JOCTUrHe
nporpamupaHaTta TemnepaTtyparta, a
noToa ja oApXKyBa W Ha KpajoT AECHO
cBeTKa aHMMauujaTta 3a TonnuHa og
Tpu nuHuKn. Kora TemnepaTypaTta Ha
pepHaTa Ke ja 4OCTUrHe
nporpamupaHaTta BpeaHocT, oBaa
aHMMauMja npecTaHyBa M NOCTOjaHo ce
rnena cumoonoT “C” BeaHall Ao
nporpamupaHaTta TemnepaTtypa.

Tajmep

CENINENIN 7
) '9I_H ’Hl 8
L
1 6

i
2 3 4 5

Konue 3a anapm

Konye 3a nocTaBku Ha anapMoT
Konye 3a Hamanyeahe

Konye 3a nokavyBare

Konye 3a nocTaeku

Konye 3a 3akny4yBame co Knyy
CumGonu Ha gucnnejoT

o : Cumbon 3a BpeMe 3a
roTBeHe

o0k WN -
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: Cum6Gon 3a 3aBpLUHO BpeMe
Ha roTBere*

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a coHaa 3a meco*
: CumGon 3a 3akny4yyBare
CO KIyY

: Cumbon 3a TemnepaTypa

% : Cumbon 3a noctaeku
: Cumbon 3a 3akny4veHa
£ Bparta*

* Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT Of
MoZenoT Ha npoussonoT. Moxe aa
He e JocTaneH Bo BaWWOT Mogen.

PyHKUMM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenata co dpyHKUUM ce NpukaxkaH yHKLMUTE LUITO MOoXeTe Aa
KOPUCTUTE 3a BallaTa pepHa, Kako 1 HajBMCOKaTa n HajHVICKaTa TemMneparypa wTo
MOXaT Aa ce HamMmecTaT 3a Tue beHKLI,MM. PeJJ,OCJ'leJJ,OT Ha beHKLl,VIVI NpUKaXkaH
oBAe MOXe fa ce pasriMkyBa of pegocnenoT BO BaWMOT Npon3Boa.

N

Cvjanuuka Ha
pepHaTa

He pa6oTu HUTY edieH rpeay
- Ha pepHaTta. CBeTu camo
cujanuykarta Ha pepHaTa.

3arpeBam-e Ha

XpaHaTta UCTOBPeMeHO ce
3arpesa 1 oJosropa u
oposaona. MorogHo 3a TopTH

BEeHTMNnaTop

JHOTO 1 Ha 40-280 1 4yopbun BO Kananu 3a
— nnadoHoT neyerwe Unun 3a TopTu n
ne4ymsa. Ce rotsu camo co
efleH caa.
PaboTtn camo aonHuoT
3arpeBare 40-220 rpeady.lNorogHo 3a xpaHa WTo
—_— ogosgona Tpeba aa ce notneye
ogosaona.
YKeLlKMoT Bo3ayx of ropHUOT
3arpeBate Ha N OONHWOT rpeay ce
g AHoTo/nnadoHoT 40-280 pacnopenyea paMHOMEPHO U
A CO MOMOLL Ha 6p30 HM3 pepHaTa co NomoLu
BEHTMMNaTop Ha BeHTunaTopoT. Ce roTeu
camo CO efleH caf.
YKellk1MoT Bo3ayx of rpeayvyoT
Ha BEHTMNAaToOpOT ce
pacnopenyea paMHOMEPHO U
® 3arpeBarse co 40-280 6p30 HM3 pepHaTa co NomoLu

Ha BeHTUnaTtoporT. NorogHo
3a roTBeH-€ Ha XpaHa BO
noeseKke cafoBWN Ha pasnnyHK
HWBOA Ha nonunuunTe.
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Eko 3arpeBan-e
CO BaHTMNaTop

160-220

3a fa ce 3awTean eHepryja,
MOXXe Ja ja KopucTuTe oBaa
dyHKUMja HamecTo
"3arpeBan-e co BeHTUNaTop"
in the range of 160-220°C (Bo
oncer Ha 160-220°C). Ho,
BPEMETO Ha roTeewse ke buae
Marky nogonro.

"3D" dpyHKLMja

40-280

[OpHUOT rpeay, AOMHUOT
rpeay 1 rpeayoT Ha
BeHTUnaTtopot paboTaT. Cute
[EenoBv Ha XxpaHaTa ce roteaTt
paMHomepHo 1 6p3o. Ce
rOTBM CAMO CO efieH cag,.

Llena ckapa

40-280

lonemara ckapa Ha
nnagoHOT Ha pepHaTa
pa6oTu. MorogHo 3a roteexse
Ha ckapa Ha ronemu
KONMYecTBa XpaHa.

Muponusa

Ce KOpuCTU 32 camounCTEHE
Ha pepHaTa Ha BUCOKa
TemnepaTtypa. MNpouuntajte rn
objacHyBarbaTa 3a oBaa
dyHKUMja BO AenoT 3a

00 pXyBake N YACTEHE.
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Hopatoum Ha npousBoaoT

Co BaLIMOT Npou3Bo4 ce NPUNOXeHN pasnuyHK gogatoun. Bo oBoj aen e nageH
OM1C Ha JodaTounTe U HUBHAa UcnpaeHa npuMeHa. Bo 3aBUCHOCT o[ MoAEenoT Ha
MPOU3BOAOT, MPUMOXEHUTE AoaaTouu ce pasnukysaaT. Cute 4oAaToOLM OnULIaHN
BO YNaTCTBOTO MOXe6U He ce MPUMOXEHWN 1 CO BaLLMOT NMPOU3BOL.

3ABEJIELWLKA : CagoBuTe LUTO Ce NPUIIOXEHM CO BalLMOT NPOM3BOA MOXE [a ce
AedopMupaaT og edhekToT Ha TemenpaTypaTa. OBa HEMa HMKaKBO BnnjaHue BpP3
paboTtaTa Ha npou3sogoT. ledopmMauujata ce rybu kora cagoT ke ce u3naaw.

CraHpappaeH cap
Ce kopucTK 3a nevnBa, 3aMp3HaTa
XpaHa 1 NpXXekwe Ha ronemmn nap4mma.

Ona6bok cap

Ce KOpWUCTK 3a Ne4dnBa, Npxee Ha
rornemMu napyunksa XxpaHa, Te4yHa xpaHa
Unu 3a cobuparbe Ha macnara LTo
Kanar npuv roTBereTo Ha ckapa.

XXunyeHa ckapa

Ce KOpuCTU 3a NpXKerse Unu 3a
cTaBakbe Ha XpaHaTa LWTo Tpeba aa ce
nedye, NPXKN UM Bapu Ha cakaHaTa
nonuua.
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Ynotpeba Ha gogaTouuTe Ha
npousBogoT

Monuuun 3a roTBewe
Mma 5 HMBoa Ha Kou Moxart aa ce

nocTtasat nonuuuTe BO NPOCTOPOT 3a
roteere. MoxeTe da ro suanTe
peaocnenoT Ha nonuuuTe of
BpoeBnTe Ha NpedHaTa pamka Ha
pepHarta.

Mopgenu co Xu4eHu nonuum

Mopenu 6e3 xuvueHun nonuuu

MocTtaByBake Ha paXeHOT Ha
nonuuuTe 3a roTBeHe
Moaenu co X1u4yeHun Nonmum:
MHory e BaXxHO Xu4yeHaTa pelueTka
ucnpasHO a ce HaMecTu Ha
CTpaHUYHUTE MeTarHW NonuLu.
[opeka ce MecTu XudeHara pelueTka
Ha cakaHaTa nonwuua, oTBOPEHUOT Aen
Mopa Aa 6uae Hanpea. 3a nogobpo
roTBewbe, XudeHara pelleTka Mopa aa
ce NpuLBPCTU CO 3aTBOPaAYOT Ha
MeTanHaTa nonuvua. He cmee pa
npemunHyBa npeky 3aTsopayoT 1 Aaa ro
Jonupa 3agHUoT SUa Ha pepHarTa.

Mopaenu 6e3 XXn4yeHu Nonuuum:

MHory e BaXxHO Xe4yeHaTa pelleTka
ucnpasHO a ce HaMecTu Ha
cTpaHU4YHUTE nonuuu. >KeyeHata
pelleTka UMa efleH npaseL, Kora ce
nocrtasyBa Ha nonvuara. [logeka ce
MECTM XU4yeHaTa pelleTka Ha cakaHaTa
nonuvua, oTBOPEHWOT Aen mopa aa
6upe Hanpenq

CTtaBaks€ Ha capoT BP3 nonuuuTe 3a
roTeemwe

Mopaenu co XXW4YeHU NonnLm:

MHory e BaXKHO 1 CaloBUTE UCMPaBHO
[la ce HaMecTarT Ha CTPaHUYHUTE
MeTarH1 NonuLu.

[loneka ce ctaBa cafoT Ha cakaHaTa
nonuvua, Heroearta cTpaHa LTo e
HanpaBeHa [a ce ApXuU Co paka Mopa
na 6uae cepTeHa Hanpeq.

3a nogobpo roTeerse, cafqoT Mopa Aa
6uae NPULIBPCTEH CO 3aTBOPAaYoT Ha
mMeTanHara nonuvua. He cmee aa
npeMuHyBa npeky 3aTBopayoT 1 Aa ro
Jonupa 3aHVOT Su Ha pepHarta.
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Monenu 6e3 >KN4eHN Nonmum:

MHory e BaXKHO 1 CaloBUTE UCMPaBHO
[la ce HaMecTarT Ha CTPaHUYHUTE
nonvuu. CagoT ma efeH npaseL, Kora
ce nocrtasyBa Ha nonvuara. [looeka ce
cTaBa cafloT Ha cakaHaTa nonuua,
HerosaTa CTpaHa LUTO e HanpaBeHa aa
ce pXu co paka mopa aa 6uae
cBpTeHa Hanpeq

3aTBopau Ha XeueHaTa pelueTka
YKeyeHaTa pelleTka MmMa 3aTBopay 3a
a He n3neryea HagBop of MeTanHara
nonuua. Co oBaa yHKLMja MOXeTe
necHo v 6e3benHo aa ja Bagute
XpaHaTta. [logeka ja Bagute xudeHata
peLueTka, MoXeTe Aa ja nosnedeTe
Hanped cé gogeka He fojae Ao
3aTBOpaYoT. Mopa aa npemuHeTe
npeky 3aTBopayvoT 3a LIeMOCHO Aa ro
nsBaguTe.
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Mopenu co XXnuyeHu nonuum

3aTBopauy Ha cagoT Ha XeueHara
pelweTka Mogenu co KnyeHu
nonuuu

Mma 3aTBOpady 3a [a ce cnpeyu cagot
Ha )XeyeHaTa pelleTka fa usnerysa of
meTanHara nonuvua. [logeka ro sagute
capoT, ocrnobogete ro of 3aHNOT
KMyY 1 noeneveTe ro KoH cebe cé
Aofeka He Aojae Ao 3atsopayoT. Mopa
[a npemuHeTe NpeKy 3aTBopayoT 3a
LieNIoCHO [1a ro ussaauTe.




McnpaBHO nocTtaByBahe Ha
»KeyeHaTa pelueTKa M cagoT Ha
TeneckonckuTte wnHuMopenu co
XXNYEHU NONULM M TeNecKONncKu
LUMHK

BnarogapeHue Ha Teneckonckute
LUWHKW, CaaOBMWTE U XeyeHaTa peLleTka
fnlecHO MoXaT Aa ce HamecTaT v fa ce
nssagart. Kora ce kopuctat cagosu u
)KeYeHM peLleTKn CO TeNeckonckuTe
LnHK, Tpeba Aa ce BHMMaBa urnure,
KOW Cce HaoraaT Ha NPegHWoT U Ha
3aHUOT Aen Ha TenecKonCKUTE LLWHMK,
Aa bupat NoTnpeHn Ha KpaesBuTe Ha
paKeHOT U Ha cafoT (NpuKaXKaHo Ha
cnukaTa).
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TexHu4kM cneymncpukayum

HapBopeluHn AUMeH3nn Ha

npounsBoaoT 595 mm/594 mm/567 mm
(BMCMHa/WINMpUHa/gomkunHa)

[nmeH3nn 3a nHcTanmpame Ha 590 unun 600 mm/560 mm/muH. 550
pepHaTa (BUCUHa/LUMpUHa/gomKnHa) mm

BonTaxa/dpekdeHumja 220-240V ~ 50 Hz

Bua Ha kaben n Haljpequ npecek WTto MuH. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm2
oArosapaaTt Co OBOJ Npon3Boa

BkynHa noTpoluyBayka Ha cTpyja 3,4 kW

Tun Ha pepHa MynTudyHKLUMOHaNHa pepHa
#

OcHoBHM nogatoun: MHbopmMauunTe Ha eTUkeTaTa 3a eHepreTcku nogaToLm
Ha eneKkTpUYHUTE pepHU ce JafeHun Bo cknag co ctangapaoT EN 60350-1 /
IEC 60350-1. OBure BpeaHOCTU ce oapeaeHn nod ctaHaapaHa TexunHa co
onepaumuTe ropeH-AoreH rpead Unm rpeere Co NOMOLL Ha BEHTMNATOP (ako
numa).

MopenoT co 3awTena Ha eHeprvja e onpeaerneH BO ckraj co cnegHasa
npuopuTM3aLmja BO 3aBUCHOCT 0 Toa Aanu cooaBeTHaTa oyHKLMja MOCTOM
Ha npon3BoAoT unu He: 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop, 2-3arpeeake co
BeHTMnartop 3- [lonHa ckapa co noMoLl Ha BeHTunaTop, 4-3arpeBame Ha
OHOTO U Ha nNnadoHoT.

TexHUUKUTe cneumduKkaumm Moxe aa ugat npomeHeTv 6e3 NpeTxoaHo
M3BeCTyBak-e 3a Aa ce nogobpu KBanMTeToT Ha NPOW3BOAOT.

LndpprTe BO 0BOj NpMpaYHUK Ce LEMATCKU U MOXe Aa He oarosapaat
LIeNoCHO Ha BaLUMOT NPou3BoA.

BpeOHocTWTe LITO Ce HaBeaeHW Ha eTUKeTUTE Ha NPOM3BOAOT UMK BO
HerosaTta JoKyMeHTauuja ce 0obueHn Bo NabopaTopycKi YCroBY BO cKnag
CO BaXkeyku cTaHgapaW. Bo 3aBMCHOCT o ycrioBMTE BO KOW Ce KOPUCTM 1 o
OKOMnuHaTa BO Koja ce Haora Npov3BOAOT, OBUE BpedHOCTM MOXe Aa
Bapvpaar.
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Fl Npea ynotpe6a

Mpen Aa novHeTe 4a ro KOPUCTUTE

» TOYHOTO BpEME € HaMeCTEHO U o

npoun3BoaoT, npenopavynneo e aa ro
HanpaBuTe OHa WITO € HaBeaeHO BO
cnegHuUTe genosu o4 oBa ynaTCTBO.

MpBo nogecyBame Ha
BpemeTo

Cexkoralu noctaByBajTe ro
BPEMETO Of AEHOT npea Aa ja
KopUCTUTE pepHaTa. AKO He ro
nocTaBuTe, He MoXeTe Aa
roTBMTE BO HEKOM MoAenu Ha
pepHa.
1.Kora pepHaTa npB naT ke ce BKIy4u
BO CTpYja, Ha ANCMNejoT Ke cBeTKa
noneto 3a 4acosu "12:00" n
cumbonot .
2.HamecTeTe ro TOMHOTO BpeEMe CO
ponupatrsbe Ha DO,

° 1200
g © © ol

3.JonpeTe r1 konuukata & unu i 3a

Q(@@@@é‘z

4.HamecTeTe ' MUHYTUTE CO
ponupatrbe Ha /0.

o oo
Imfm|umi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.MNoTBpAeTe co Aonupamwe Ha KON4eTo

Oa ro aktmsuparte noneTto 3a MUHYTU.

eKpaHoT Kke ncyesHe cumbonoT .

AKO He ce HamecTu BpemeTo 3a
npe nat, cuméonute "12:00" n
O ke npoponxaT Aa ceeTkaaT 1
pepHaTa Hema Aa no4vHe aa
paboTtu. 3a aa paboTn pepHaTa,
Mopa Aa ro NoTBpAUTE BPpEMETO
CO Toa LWTO Ke ro HamecTuTe
TOYHOTO BPEME UMK Ke ro
ponpete konyeto £ kora
BpemMeTo € Ha "12:00". NMogouHa
MOXe€ [ia ro CMeHuTe
HaMeCTEHOTO BpeMe, Kako LUTO e
onuwaHo Bo aenot "lMocTaskun".

MporpamupaHuTe NocTaBkM Ha
BpeEMeTO ce GpuiaT ako cHema
cTpyja. Tpeba noBTOpPHO Aa ce
HamecTar.

MpBO YncTewe
1.TprHeTe rv cute maTepujanu og

ambanaxara.

2./i3BageTe rv oA pepHaTa cute

Jo0aToum LITO ce AOCTaBeHN 3aeHO
€O NPOW3BOAOT.

3.Bknyyete ro nponssoaot 30 MUHYTH,

a notoa uckny4eTe ro. Ha Toj Ha4uH
ocTaTouuTe U croesuTe LLITO MoXebu
OoCTaHare BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
Npon3BOACTBOTO U3ropyBaaT U ce
yuctart.

4.Kora ro Bkny4yeaTe Npov3BoaoT,

n3bepeTe ja HajBMcoKaTa
TemnepaTypa v dyHKUMjaTa co Koja
pabotaT cuTe rpeadn. Bugete
"®yHKUMKM 3a paboTa Ha pepHaTa”.
Bo cnegHunoT aen ke go3HaeTe Kako
Aa ce paboTu co pepHarTa.

5.MoyekajTe pepHaTa ga ce usnaaw.
6./36purLleTe v NOBpLUMHUTE Ha

npon3BoAO0T CO BNaXHa Kpna unu
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CyHI'ep, a NOToa MUcyLleTe M co cyBa
Kpna.
Mpepn Aa ru KOpUcTUTe JopaTouuTe:
WMcuncTeTe rv gogartoumTe LITO CTE M1
n3Bagune of pepHaTa co HacanyHeTta
BOAA W MeK CyHrep.
3ABEJELWLKA [MoepwunHaTa Moxe
Ja ce OLUTEeTU Co
AeTepreHTn un
cpefacTtea 3a
yncterse. He
KopucTteTte
arpecuBHn
cpefacTtea 3a
YncTere, nNpaLlok
3a yncTere /
TEYHOCTU UMK OCTPU
npegmeTu npu
YUCTEHETO.
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3ABEJIEWLKA Moxe aa ce nojasat

Yag n mmpusba Bo
TEKOT Ha HeKOrKy
Yaca npu npearta
pabota. OBa e
cocema HopmarHo.
O6e3benete nobpa
BeHTMMNaumja Ha
npocTopujaTa 3a aa
n3nesart 4agoT 1
MupusbaTa.
N3berHeTe
ONPEKTHO
BAVLLYBaHE Ha
YagoT U MupusbaTa
LITO ce ucnywTa.



B Kako ce pakysa co pepHata

OnwTn nHopmaumm 3a
KOpUCTEeH€ Ha pepHaTa

BeHTunarop 3a nagewe (Moxe pa
He MOCTOM Ha BalIMOT NPOU3BOA.)
Mpon3BodoT Mma BeHTUNATOp 3a
nagewe. BeHTMnaTopoT aBTOMaTCKM
Ce aKTuBMpa Kora e noTpebHo u rm
nagv v NpegHuoT Aen og NpoussoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKM ce
AeaKTUBMpa Kora nagereTto ke 3aBpLuu.
Hu3 BpaTaTta Ha pepHaTa u3nerysa
XexXoK Bo3ayx. He rv nokpueajte osne
OTBOpM 3a BeHTMNauuja. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MOXe Aa ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe pabotn
poaeka paboTu U pepHaTa UK OTKaKo
Taa ke 6uae mcknyyeHa (NpMbnmxHo
20-30 MuHyTH). AKO roTeute co
nporpamuparse Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, OTKaKo Ke ucteye BpeMeTo
3a rOTBEHE BEHTUNATOPOT 3a NajeHe
Ce UCKMy4yBa 3aeHo CO cuTe Apyru
(yHKUMK. BpemeTo Ha paboTa Ha
BEHTMNATOPOT 3a Najieke He Moxe Aa
ro ogpenmn kopucHukot. Toj ce
BKINy4YyBa M UCKITy4yBa aBTOMATCKMU.
Toa He e rpeLuka.

OcBeTnyBame Ha pepHaTa
CvjanuukaTta Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHata ke NoYHe CO roTBEH-E.
Kaj Hekon mogenu cujanunykaTta cBeTu
3a BpEME Ha roTBEHETO, AoAEKA Kaj
APpYrM MOAEnun Taa ce UCKIyYyBa no
Hekoe Bpeme.

Bo Hekou dyHKUMM Ha paboTa,
nambaTa He cBeTM Nopaam 3aliTeaa Ha
eHepruja.

AKO cakaTe cujanudkaTa Ha pepHaTa
MocTojaHo Aa cBeTu, nsbeperte ja
dyHKkumjaTa “Cujanmyka Ha pepHaTa”
CO TpKanueTo 3a u3bop Ha hyHKLMN.

PaboTa co eamHuuara 3a

KOHTpoONa Ha pepHaTa
OnwTn npeaynpeayBama 3a
eaunHunLaTa 3a KOHTpOJ1a Ha pepHaTa

MakcumanHoTo BpeMe 3a
nocTaByBak€ Ha KpajoT Ha
npoLecoT Ha roTeewe e 5 yaca u
59 MUHYTK

MporpamaTa ce oTkaxyBa ako
cHeMa cTpyja. Mopa ogHoBo ga
ja nporpamupaTte pepHarta.

ﬂ [oneka npaBuTe NpoMeHK, Ha

aucnnejot ke ceeTkaat
cooBeTHUTe cumbonu.
Mo4yekajTe manky 3a ga ce
3a4yBaat NocTaBKuTe.

AKO ce HarnpaBeHU HeKkaksu
NOCTaBKM NoBp3aHn co
roTBeHeT1T0, TOYHOTO BpemMe He
MOXe Oa ce NMPOMEHN.

AKO BpPEeMeTO Ha roTerbe ce
HaMeCTV OTKaKo MoYHarno
rOTBEHETO, HA EKPaHOT €
Moka)kaHo NMpeocTaHaToTo
BpeEMe.

Bo cnyyau kora e noctaBeHo
BpemMe 3a rotBere; MoxeTe aa
OTKaXXeTe aBTOMaTCKKN CO
aonunpaHse Ha Kon4yeTo O
noaonro Bpeme.

» SBBER

2 3 4 5

7
Q &
L‘l O O G o Eil
1 6

1 Konue 3a anapm
2 Konye 3a nocTaBku Ha anapmoT
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Konye 3a Hamanyeahe

Konye 3a nokavyBare

Konye 3a nocrtaBku

Konye 3a 3akny4yBame co Knyy
CumGonu Ha gucnnejoT

: Cumbon 3a Bpeme 3a
rotTeewe

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe
Ha roTBewe*

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a coHaa 3a meco*
: Cumbon 3a 3akny4vyBake
CO Knyy

: Cumbon 3a Temnepartypa

: Cumbon 3a noctaeku

: Cumbon 3a 3akny4veHa
Bparta*

* Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT Of
MoZenoT Ha npoussonoT. Moxe aa
He e JocTaneH Bo BaWWOT Mogen.

Bkny4yyBahe Ha pepHaTta

Kora ke nsbepete yHKuUMja co Koja
cakaTte fja rotBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a n3bop Ha PyHKUMja 1 ke
HaMecTuTe U3BEeCHa TeMnepaTypa co
TpKanueTo 3a Temnepartypa, pepHaTa
Ke noyHe aa paboTw.

UcknyyyBame Ha pepHaTa

MoxeTe Aa ja ucknyyute pepHaTa co
TOAa LUTO Ke ro CBPTUTE TpKanueTo 3a
n360op Ha yHKLMja 1 TpKanueTo 3a
Temneparypa Bo nornoxba kora e
UCKIy4eHo (Harope).

MaHyenHo roTBemwe 3a Aa ce usbepe
Temnepartypa v yHKLmMja 3a paboTa
Ha pepHaTta

MoxeTe Aa roTBUTe CO MaHyenHa
KOHTpona (nop Balla koHTpona) 6e3 aa
nporpammupaTte BpeMe Ha roTBEHE CO
TOa WITO ke n3bepete TemnepaTypa u
dyHKUMja NOroAHM 3a XpaHaTa LWTo ja
roTeuTe.

Mpumep:

o gk w

o o

Bl &8 B D
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1.N36epeTe ja dyHKUMjaTa co Koja
cakaTte fja rotBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a n3bop Ha yHKUMja.
2.HamecrTeTe ja TemnepaTtypaTa Ha
KOja cakaTe Aa roTBMTe KOPUCTEjKU O
TpKanueTo 3a Temneparypa.
» PepHata ke noyHe BegHall oa
paboTu co nsbpaHarta yHKLMja 1
TemnepaTypa ¥ Ha QucnnejoT ke ce
nojasu 8. Ha aucnnejoT ke ce nojasu
noctaBeHaTa TeMmnepaTypHa BPe4HOCT
1 aHnmauum co 3 nuHun, MNoTtoa ke
noyHe Ja ce nojaByBa BPEMETO LUTO
MOMMHArOo OTKaKo NMOYHamno roTBEHETO.
Kora TemnepaTypata BO pepHaTa Ke ja
JOCTUrHe NocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbonoT § ke ucuesHe 1 TajMepoT ke
TUTHe. AHUMauwmjaTa co 3 NUHKUM Ha
eKpaHoT Ke ce npekuHe n cumbonot C
MOCTOjaHO CTOM BeaHall Ao
TemnepatypHaTa BpedHocT. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKU Aa Ce UCKIy4un
ouaejkn maHyenHoTo roTBere ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBar€ Ha Bpeme
3a roTBerwe. Mopa camu ga ro
KOHTponupaTte roTBeweTo 1 aa ja
ncknyynTte pepHata. Kora ke 3aBpLumte
CO roTBeH:E, UCKIyYeTe ja pepHaTa Ha
TOj HAYMH LITO Ke MM CBpTUTE
Tpkanuara 3a usbop Ha yHKLMja n
Temnepatypa Ha nonoxba 3a
UCKIy4eHo (Harope).
FoTBewe CO Nporpammupare Ha
BpPEeMeTO Ha roTBeHe
MoxeTe Aa nporpamupaTe pepHaTta aa
C€e MCKIMy4Yn aBTOMaTCKM CO Toa LITO Ke
rM n3bepeTe Temneparypara u



(pyHKUMjaTa cooaBETHM 3a XpaHaTa
LUTO Ce roTBW U CO TajMepoT Ke ro
nporpamupaTe BPEMETO Ha FOTBEH-E.

1.M36epeTe ja yHKUMja 3a rOTBEHETO.

2.0onupajTte O cé aoaeka Ha
AMCNNEjoT He ce nojasu cumbonoT &
3a BPEMETO Ha roTBeHsE.

® 0000

- S -

OTkako ke ja nsbepete
dyHKUMjaTa U TeMnepatypaTa,
MOXeTe Aia ro HaMmecTuTe
BPEMETO Ha roteeme 3a 30
MWHYTW CO AMPEKTHO Aonupar-e
Ha konueTo @ 3a 6p3o
nocTaByBak€ Ha BPEMEeTO Ha
rotTeewe, a Aa ro NpoMeHuTe
BpeMeTo co Konunkata @/,

3.HamecTeTe ro BpeMeTo Ha rotBer-e
co konuuraTa @/,

Q@@C@@é

BpemeTo Ha rotBeme ce
3ronemysa 3a 1 MMHyTa BO
npsuTte 15 MUHYTK, a no 15
MWHYTU ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTHW.

4.CtaBeTe ja XxpaHaTa BO pepHaTta U
HamecTeTe ja TemnepaTypara co
TpKanueTo 3a Temneparypa.

» PepHata ke noyHe BegHall oa

paboTu Ha nsbpaHaTta yHKUMja 1

Temnepartypa. [locTaBeHOTO Bpeme 3a

roTeewe ke novHe aa oabpojysa u Ha

AavcnnejoT ke ce nojasu b,

Op6pojyBarbeTo Ha BpemeTo 3a

roTBeH:E ¥ NocrtaBeHaTa

TemnepaTtypHa BpeaHOCT Ke ce
rnojaByBaart nocrnegoBaTesiHo Co
aHMMauuuTe co 3 NMHUK BedHall Ao
HuB. Kora TemnepaTypaTta BO pepHaTa
Ke ja AOCTUrHe nocTaBeHaTa
TemnepaTtypa, cumbonot § ke ncuesHe
N TajMepoT ke TUTHe. AHMMaumjaTa co
3 NMHUM Ha eKpaHOT Ke ce NPeKUHe n
cumbonoT C noctojaHo cTom BegHaLl
A0 TeMnepaTtypHaTa BpeaHoCT.
5.07KaKko ke 3aBpLUM NpOrpaMmmpaHoTo
Bpeme Ha roTBeH€, Ha eKkpaHoT ce
nojasysa "End“ (Kpaj), cumBonot O
cBeTKa 1 TajMepoT TUTKa.
6.CurHanot ce cnylla 2 MUHYTW.
MpuTncHeTe ro 6Guno Koe Kon4e 3a aa
ro sanpete curHanoT. CurHanoT
3anvpa 1 Ha ekpaHoT ce rnojaByBa
TOYHOTO BpeEME.
Mporpamupare Ha 3aBPLUHOTO
BpeMe Ha rotTBeme 3a nogouHa (Ce
pasnuKyBa BO 3aBUCHOCT 0f,
MoAenoT Ha npousBogoT. Moxe aa
He e AocCTaneH BO BaWMOT MoAern.)
Co Toa WO ke n3bepete TemnepaTypa
1 byHKUMja cCOOABETHM Ha XpaHaTa
LLUTO Ce roTBKU, MOXeTe Aa ro
nporpamvpaTe BPEMETO Ha roTBeHe U
3aBPLUHOTO BpeMe Ha roTeere 3a
HeLUTO NoAdoLHa, CO LWTO pepHaTa ke
noyHe ga paboTun 1 ke ce UCKMy4n
aBToOMaTCKM.
1.M36epeTe ja yHKUMja 3a rOTBEHETO.
2.0onupajTe © cé goaeka Ha
AMCNNE|oT He ce nojasu cumbonoT (3
3a BpeMeTO Ha roTBeHe.

M

£ XN & & F
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OTkako ke ja nsbepete
dyHKUMjaTa U TeMnepatypaTa,
MOXeTe Aia ro HaMmecTuTe
BPEMETO Ha roteeme 3a 30
MWHYTW CO AMPEKTHO Aonupar-e
Ha konueTo @ 3a 6p3o
nocTaByBak€ Ha BPEMEeTO Ha
roTeewe, a Aa ro NpoMeHuTe
BpeMeTo co konunkata /O,

3.HamecTeTe ro BpeMeTo Ha rotBer-e
co konuuraTa @/,

S Mrum
LT
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BpemeTo Ha rotBeme ce
3ronemysa 3a 1 MMHyTa BO
npsuTte 15 MUHYTK, a no 15
MWHYTU ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTHW.

» OTKaKo ke ro HaMecTuTe BpemeTo Ha

roTBEH:E, Ha EKPAHOT MOCTOjaHO CTOM

cumbonot .

4.fonupajte O cé noneka Ha
AUCMNEjoT He ce nojaBn cMMBOMoT &
3a 3aBPLUHOTO BPEME Ha roTBeHe.

© |70
|

" .

5.HamecTeTe ro 3aBpLUHOTO BpeMe co
Kon4nmaTa @O,

5> 1500

Q@@@@@

» OTKaKo Ke ro HaMecTuUTe BpemMeTo Ha
roTBewe, Ha eKpaHoT NOCTojaHo Ke
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cTton cumbonot O u cumbonoT O
3aeHO CO CMMOBOMOT Ha
BpeMeTpaeweTo. LLIToM ke noyHe
rOTBEH-ETO, CUMBOMOT D ncyesHyBa.
6.CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa u
HamecTeTe ja TemnepaTypara co
TpKanueTo 3a Temneparypa.
» PepHaTa ro npecmeTyBa BpemMeTo
kora Tpe6a ga NnoYyHe roTBeHETO Ha
TOj Ha4MH LUTO ro oa3emMa BpemeTo
3a roTBek-€ 0, KPajHOTO Bpeme 3a
roTBek€ LUTO CTe ro nocraBuse.
Kora ke gojaoe BpemeTo 3a NOYETOK Ha
rotTBeweTo, n3bpaHarta yHKLMja Ke ce
aKTMBMpa U pepHaTa Ke ce 3arpee 4o
rnoctaBeHaTa TemnepaTypa.
[MocTaBeHOTO BpeMe 3a roTBeme ke
novHe aa oabpojysa v Ha OUCMNEjoT ke
ce nojasu b. OnBpojysar-eTo Ha
BPEMETO 3a rOTBEH:E U NocTaBeHaTa
TemnepaTtypHa BpedHOCT ke ce
rnojaByBaart nocrnegoBaTesiHo Co
aHMMauumTe co 3 NMHUKM BeaHal Ao
HuB. Kora TemnepaTypaTa Bo pepHaTa
Ke ja AOCTUrHe nocTaeBeHata
Temneparypa, cumbonoT § ke ncyesHe
N TajMepoT ke TUTHe. AHMMaumjaTa co
3 NMHUM Ha eKpaHOT Ke ce NPeKUHe n
cumbonoT C noctojaHo cTom BegHaLl
00 TemnepaTtypHaTa BpeJHOCT.
7.0TKaKo ke 3aBpLUM NPOrpamMmmnpaHoTo
BpPEME Ha roTBEHE, HA EKPaHOT ce
nojasysa "End“ (Kpaj), cumBonoT &
cBeTKa 1 TajMepoT TUTKa.
8.CurHanoTt ce cnyLua 2 MUHYTMW.
MputucHeTe ro Guno koe kon4e 3a ga
ro 3anpete curHanoT. CurHanor
3anvpa 1 Ha ekpaHoT ce rnojaByBa
TOYHOTO BpeEME.



Ako ce npuTucHe 6uno koe
KOMn4e Ha KpajoT Ha 3BYYHMOT
CWrHar, pepHaTta NoBTOPHO Ke
nodHe ga pabotn. 3a aa He
noyHe pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTun Ha KpajoT Ha CUrHamnoT,
cTaBeTe M Tpkanuara 3a
dyHKUMja U 3a TeMnepaTypa Ha
"0" (MCKyYeHO) 1 UCKNyYeTe ja
pepHaTa.

MocTaBku

AKTUBMpaH€ Ha Kny4oT

Moxxe fa cnpeynTe HEKoj Aa Yenka BO
KOHTpONHaTa eguH1ua co Toa LWTo Ke
ja aktuBupaTe dyHKUMjaTa 3a
3aKIyyyBake CO KIyu.

1.0onupajTe (& cé noneka Ha

0 0 0O & @

» Ce nojasysa cuM60noT (i 1 Ha
eKpaHOT noYHyBa oabpojyBare 3-2-1.
Kora og6pojyBareTo ke 3aBpLun,
KIny4yoT e akTuBmpaH. Ako ce gonpe
6uno koe konye goaeka e HaMecTeH
KIny4yoT, TajMepoT AaBa 3BYYEH CuUrHan
1 cBeTKa cumMBonoT (.

ﬂ AKo npecTtaHeTe ga ro @

jonupare KonyeTo npeq ga
3aBpLUN 0A6pPOjyBaHk-ETO, KMyYoT
Hema aa 6uae akTUBMpaH.

KonyukwaTa Ha TajmMepoT He
MoXaT [a ce KopucTaT Aodeka e
aKkTMBMpaH kny4yoT. KnyyoT Hema
Ja ce NOHULLITK ako cHema

cTpyja.

AMCNNE|oT He ce nojasu cMMBONOT (3,

HeakTBMpame Ha KIy4yoT
1.0onupajTe & cé noneka on
AMCNNE|OT He UcHe3He CMBOMOT [,
» CUMBOIOT (& Mcye3HyBa 1 Ha
OWNCMNEjoT KNy4yoT e AeaKTUBUPaH.

MecTere Ha anapMoT

MoseTe Aa ro KOpUCTUTe TajMepoT Ha
MPOV3BOAOT U 3a pasHu
npeaynpenysatba U NoTceTyBaka
OCBeH 3a roTeetse.

YacoBHUKOT Ha anapMoT Hema
HUKaKBO BnjaHMe BP3 PyHKUMMTE 3a
pa6oTa Ha pepHaTa. Kora ce KopucTm
3a npeaynpenyBsatbe. Ha npumep,
MOXeTe [a ro KopucTuTe anapmoT Kora
cakaTe Aa ja NpeBpTUTe XpaHaTa BO
pepHaTa Bo oapeaeHo Bpeme. LLTom
ke UcTeye BpemeTo LUITO CTe o
nporpamuparne, YacoBHUKOT ke Aaae
3BYYeH curHan.

MakcumanHoTo BpeMe 3a
anapmoTt e 23 yaca U 59 MUHYTH.

1.0onupajte L cé aoaeka Ha
AMCNNE|oT He ce nojasu cumbonoT L.

o UUOU

@@@@%}@

2.® HamecTeTe ro BpemeTo Ha
anapMoT co konyukata /O,

o U
600 Q& &

» OTKaKo Ke ro HamecTuTe BpEMETO Ha
anapmMorT, cumbonoT L ocTaHyBa aa
CBETU 1 Ha AWUCNNEjOT NoYHyBa Aa
on6pojyBa BpeMeTO Ha anapMoT. AKO
anapMoT 1 BPeMEeTO Ha roTBEHE ce
HaMeCTEeHW Ha UCT TEPMUH, Ha
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AUcnnejoT ke ce nojaBu NOKPaTKOTO

Bpeme.

3.Kora ke ucreve BpeMeTo Ha anapmor,
cumBonoT £\ ke noyHe Aa cBeTka U ke
Aafe 3ByYeH curHan 3a
npegynpenysame.

UcknyyyBawe Ha anapmoT

1.Kora ke 3aBpLUM BpeMeTO Ha
anapmMoT, 3BY4HMOT CUrHan ce crniywa
aBe MUHyTW. MNpUTUCHETE Ha Koe
6u1no koe kon4e 3a Aa ro 3anpete
cUrHanor.

» CUrHanoT Ke npectaHe 1 Ha

AucnnejoT ke ce nojaBu TOYHOTO

Bpeme.

AKO cakaTe Aa ro noHuLUITUTEe

anapmor:

1.Jonupajte L cé agoaeka Ha ekpaHoT
He ce nojaeu cumbonoT L 3a aa ce
peceTupa BPEMETO Ha anapmoT.
Honwpajte ro konyeto © cé aoneka
He ce nokaxe "00:00".

2.1 MoxeTe Aa ro noHuwTUTe
anapMoT ¥ Co AONro NpuUTUCKake Ha
KonyeTo.

MeHyBaH€ Ha jauMHaTa Ha 3BYKOT.

1.JonpeTe ro konueTo & nopeka -
CMMOONNOT He ce NojaBu Ha ekpaHoT
efHa oa BpeaHoctuTe b-01-b-02-b-
03.

| I—l I@’

Q@@@@@

2.HamecrTeTe ja jaunHaTa Ha 3BYKOT CO
konuurbata D/S. (b-01-b-02-b-03)

H-04°

Q@@%@@
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3.3a noTepaa AonpeTe ro konyeto %,
Unun nporpamMaTa ke ce akTuBuMpa 3a
KpaTKko BpeMe 6e3 npuTucKare Ha
Hekoe Konye.

MecTeH-e Ha ocBeTNeHoCTa Ha

auvcnnejot

1.JonpeTe ro konueTo & noneka -
CMMOONNOT He ce NojaBu Ha ekpaHoT
efHa oa BpeaHoctuTe d-01-d-02-d-

03.
d-01°

Q@@@@@

2.HamecTeTe ro cTeneHoT Ha
OCBETNEHOCT co konuunkwaTa /0. (d
01-d-02-d-03)

d-014°

Q@@%\@@

» 3a noTepAa AonpeTe ro KonyeTo i,
UNu Nporpamara Ke ce akTMBMpa 3a
KpaTko Bpeme 6e3 npuTucKake Ha
HEeKoe Konye.

MeHyBaH€e Ha TOYHOTO Bpeme

Ha pepHaTa, 3a ga ro npomeHuTe

TOYHOTO BPEMe LUTO CTe ro HamecTune

npeTxonHo,

1.0onupajte & cé noneka Ha
AMCNNejoT He ce nojasu cumbonor (O,

2.HamecTeTe ro TOMHOTO BpeMe CO
pgonupatrbe Ha /O,

° 1200
. . - £ G

3.JonpeTe 1 konuukata £ unu i 3a
[1a ro aKTMBMpaTe NoneTo 3a MUHYTU.




O I I Nl
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4.HamecTeTe M MUHYTUTE CO 5.MoTBpaeTe co Aonupare Ha Kon4eTo
ponupatrsbe Ha /O, ® nnu .
» TOYHOTO BpeMe e HaMecTeHo U o7
eKpaHoT ke ncyesHe cumbonot .
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E OnwTtu nHdopmauum 3a rotBeeTo

OBoj gen cogpxwu coseTu 3a
NMoAroTBYBak-€ M rOTBEHE Ha XpaHaTa.
OcBeH Toa, HaBefeHW ce 1 Hekou
HaMWPHULM LUTO Ce TecTupaHu o
npon3eseayBaYvoT U Kou ce
HajnorogHUTE NOCTaBKM 3a Tne
HaMmupHuLUW. NcTo Taka, HaBedeHu ce u
COOABETHUTE NOCTaBKM 3a pepHaTa U
godartoumTe wTo Tpeba ga ce
KopucTaT npu NoAroToBKaTa Ha Taa
XpaHa.

OnwTH npeaynpeayBama 3a

roTtBel€e BO pepHaTa

* [looeka ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe unuv nocre
roTBEHETO, MOXE Harmno aa usnese
Bpen mna3 oA napea. [NapeaTta moxe
JAa BW ja U3ropu pakata, nmueTo
n/vnu ovnte. Kora ja otBopate
BpaTaTa Ha pepHara, TprHeTe ce
HacTpaHa.

+ CunHata napea LUTO ce cosgana npu
roTBEHETO MOXe Aa co3faje
KOHAEH3NpaHW BOOEHM Karku BO
BHATPELUHOCTA M HafBOpELLHOCTa Ha
pepHaTa, Kako 1 BP3 ropHUTE OEenoBu
Ha mebenoT nopaau
TemnepatypHaTa pasnuvka. Oa e
HopMariHa u3nyka nojasa.

+ TemnepatypaTta Ha rotTeeHe U
BPEMETO Ha rOTBEH:E LUTO Ce AafeHn
3a pasHu jagersa ce pasnukysaaT BO
3aBUCHOCT O peuenToT U
Konu4yecTBoTO. 3aToa, Tne
BPEAHOCTW Ce AafEHN BO MOLUMPOK
oncer.

+ lMpen Aa noyHeTe Co roTBekse,
cekorall BajeTe rv of pepHaTa
AofaTtoumTe LUTO He M KOpUCTuTe.
HopartounTe WITO Ke ocTaHaT BO
pepHaTa MOXe Aa crpevaT XxpaHaTa
Ja ce 3roTBU cnopen COOABETHUTE
BPEAHOCTW.
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+ 3a xpaHarta LITO ja roTBuTe Mo CBOj
peLenT MoXxeTe Aa rv nornegHeTe
BpeOHoOCTUTe OafeHn 3a CIUYHU
janerba Bo TabenuTe 3a roTBeHE.

+ Co KopuCTeH€e Ha NpUNOXeHUTe
aopaToum ke umate Hajaobpu
pesynTaTt npu roteerweto. Cekorall
06pHyBajTe BHUMaHWE Ha
npegynpedysanarta U
nHdopmauuMTe o NPon3BoAUTENOT
3a gpyrarta KyrneHa onpema 3a
roTBere LUTO Ke ja KopucTtuTe.

+ CeveTe ja xapTujaTa 3a rotBere Ha
COOABETHU AMMEH3MM BO OHOC Ha
CafloT BO KOj Ke rotBute. XapTtujata
3a roTBeH€e LUTO U3neryea og cagoT
MOXXe Aa npeaunsBuka N3ropeHnum un
Aa Brnvjae BP3 KBANUTETOT Ha
roTBerweTo. XapTujata 3a roteeme
KOpUcTeTE ja BO TeMnepaTypHUOT
oricer 3a Koj € HaMeHeTa.

+ 3a nogobpu pesynTati npu
roTBEHETO, CTaBAjTE ja XxpaHaTa Ha
npenopayaHaTa nonuua. He ja
MeHyBajTe nonoxbaTta Ha nonuuaTa
3a BpemMe Ha roTBeHEeTo.

Me4ynBa 1 NevyeHun jagerwa

OnwTn nucpopmaymmn

* penopadyBame ga ce kopuctat
godaTtouuTe Ha Npou3BodoT 3a
Hajoobpu pe3ynTaTi BO rOTBEHETO.
AKO umaTte Hamepa ga KopuctTute
cajjoBV 3a roTBeh-e HabaBeHn of
ApYyro MecTto, oabepeTte TEMHMU,
HenennMexM U OrHOOTMOPHM CafoBU.

» AKko Ha TabenaTa 3a rotTBeme ce
npenopadyBa NeTXOAHO 3arpeBakbe,
cTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa aypu
OTKaKO MPETXOAHO CTe ja 3arpeare.

+ AKko MMaTe Hamepa Aa roTBuTe CO
onpemara 3a roTBeHE Ha pPaXeHorT,
cTaBeTe ja BO cpeauHaTa Ha
paXkeHoT, a He BO GnusMHa Ha
3aHVOT sua.



Cute maTepujanu WTO ce KopucTat
3a npaBene ne4ynsa Tpeba ga Guagar
CBEXW 1 Ha cobHa TemnepaTypa.
CraTycoT Ha roTBeH€ Ha
npousBoaunTe MoXe fa ce pasnukysa
BO 3aBWCHOCT 0/ KONIMYECTBOTO Ha
XpaHa 1 rorieMmHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTeeme.

MeTanHute, kepamMu4kuTe U
cTakneHuTe Kananu ro
NpOAOMXXyBaaT BPEMETO Ha roTBekE,
a JonHaTa noBpLUMHA Ha XpaHaTa 3a

neumnBo He ce KadeaBo paMHOMEPHO.

AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a roTBeHE
3a BpeMe Ha roTBeHeTo, MOXe Aa ce
3abenexun mMarky 3aulpBeHeTOCT Ha
JonHaTa NoBpLUMHAa Ha XxpaHaTa. Bo
0BOj cnyyaj, Moxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOMXNUTE BPEMETO 3a rOTBEHE
okony 10 MUHYTW.

BpeaHocTuTe HaBegeHN BO
Tabenute 3a roTBeke Ce oapeaeHn
Bp3 6a3a Ha TecTupama N3BpLUEHN
BO HalMTe nabopatopuu.
BpeaHocTuTe WTO BU oaroeapaat
BaM MOXXe [a ce pasfnuKyBaaT oA
OBWE BPeHOCTH.

CraBeTe ja xpaHaTa Ha coofBeTHa
nonuvua LWTo e npenopayaHa Bo
TabenaTa 3a rotBenwe. HajoonHara
nonvua Ha pepHata e nonuua 1.

CoBeTu 3a neyewe TOPTH

+ Ako TOpTaTa e NpeMHory cyea,
3ronemerTe ja Temnepartypara 3a
10°C n ckpaTeTe ro BpemeTo Ha
nedvere.

+ Ako TopTaTa e BriaxHa, ynotpebete
Maro KonmM4ecTBO TEYHOCT MIK
HamaneTe ja TemnepaTtyparta 3a 10°C.

* AKO BpBOT Ha TopTaTa € NOTEMHET,

CTaBeTe ja Ha NoH1CKa nonuua,
HamareTe ja TemnepaTtypara u
NPOAOIHKETE O BPEMETO Ha neyverse.

+ AKo ofHaTpe e 4oBpo ucreyeHa Ho

ofHadBop e nennuea, ynotpebeTe
nomMaro KOfM4yecTBO TEYHOCT,
HamareTe ja TemnepaTtypara u
MPOAOIHKETE O BPEMETO Ha neyverse.

CoBeTu 3a neyere neunsa
+ AKO MeYuBOTO € NMPeMHOry CyBo,

3ronemerTe ja Temnepartypara 3a
10°C n ckpaTeTe ro BpemeTo Ha
nedere. Hatonete rv napynkara
TECTO CO cMeca 04 MIeKo, Macro,
jajue v jorypr.

AKO NeYnBOTO ce neve MHory 6aBHoO,
BOOETE CMeTka TeCTOTO Aa He
npete4ve o cagoT.

AKO NEeYMBOTO € 3apyMEHETO Ha
noBpLUMHATa HO 040340Ma He e
neveHo, NorpmxeTe ce KONM4ecTBOTO
COC LUTO Ke ro ynotpebute 3a
neynBOTO Aa He Buae npemHory Ha
OHOTO Ha NeYnBoTo. 3a paMHOMEPHO
nopymeHyBame, notpyaere ce
paMHOMEpPHO Aa ro pa3madkaTe
COCOT MOMEFy nap4ymkbaTa TecTo U
nevnBoTO.

MeyeTe ro ne4nBoTO BO nonoxba un
Ha TemnepaTtypa Kako LITO e
HaBeOeHo Ha Tabenarta 3a roTeere.
AKO AOMHMOT Aen ce yuTe He e
OOBOMHO 3apyMeEHET, Npu CNeaHOTO
neyere cTaBeTe ro Ha JonHata
nonuua.
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TabGena 3a roTBew€ Ha NeYMBa U XpaHa BO

3arpeBare
KO::::;BO EneH cap CTaZ’;aE“e" Ha IHOTO U Ha 3 180 30...40
A nnagoHoT
Kanan 3a
Konauu Bo Epew can Konay Ha 3arpeBare co 2 180 30.. 40
Kanan KuyeHa BEHTUNaTOp .
ckapa**
3arpeBare
EneH cap CTa"“aE“e" Ha ,qn-?oro 1 Ha 3 160 25...35
can nnagoHoT
Mogaenu co
KUYEHU
CraHpgapaeH  3arpeBarbe CO nonuum: 3
Enen can cag* BEHTMNaTop Mopenu 6e3 150 25...35
KUYEHU
CWTHM konaum nonvuu: 2
Mogaenu co
o Mopenu co KUYEHU
CrannapaeH KUYEHU nonuum:
2 cana can” 3arpesatse co o_4 nonuvum: 150 25...35
4-Capsa BEHTMNaTop Mopenun 6e3  Mopenu 6e3
Heuea* KUYEHU KUYEHU
nonuuu: 140 nonuuu:
30...40
KpyxeH kanan
3a Konay co
Ovjametap on  3arpeBarbe
EneH cap 26 cm co Ha IHOTO U Ha 2 160 30...38
3aTBOpay 3a nnadgoHoT
KuyeHa
Manguwnax ckapa
KpyxeH kanan
3a Konay co
avjameTap of
EneH cap 26 cm co Sarpesatse co 2 155 30...40
saTBOpay 3a BEHTUNaTOp
KuyeHa
ckapa**
EneH cap 3arpeBare
nc;iﬂ:aa* Ha IHOTO U Ha 3 170 25...35
nnadgoHoT
EneH cap Cap 3a 3arpeBare co
S ne;uaa* BEHTUNATOP 3 170 20... 30
CraHpapaeH
2 capa ca,q’*) Sarpesatse co 2-4 170 25...35
4-Capsa BEHTUNaTOp
neunsa*
3arpeBare
EneH cap CTa"“aE“e" Ha ,qn-?oro 1 Ha 2 200 35...45
can nnadgoHoT
Epe can CraHpgapaeH  3arpeBarbe CO 2 180 30 ... 40
Meunso of cag* BEHTMNaTop
TECTO 1-
CraHpapaeH
2 cana cane " Sarpesawe co 1-4 180 35...45
4—Cap 32 BEHTUNaTOp
neunsa*
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3arpeBare

EneH cap CTa"”aE“e" Ha IHOTO U Ha 2 200 20...30
cag
nnagoHoT
Epew can CTaH,qag,qu 3arpeBare co 3 180 20..30
n cag BEHTUNATOP
eunBo >
CraHgapaeH
. 3arpeBare co
2 capa . cc::a,q BeHTUNaTOp 2-4 180 20...30
—Cap 3a
neunsa*®
Crannaonen 3arpeBare
WHerpaneH EneH cap cg E’q Ha IHOTO U Ha 3 200 30...40
n26 A nnadgoHoT
Epew can CTaH,qag,qu 3arpeBare co 3 200 30.. 40
cag BEHTUNATOP
Kanan 3a 3
Konay Ha arpeBar-e
Nasawa EneH cap Ha IHOTO U Ha 2unmn 3 200 30...40
KuyeHa
o nnadoHoT
ckapa
LipH meTaneH
Kanan 3a co
wjameTap on 3arpeBare
EpneH can A 120 om Ha Ha [HOTO M Ha 2 180 50 ...65
nnadoHoT
KuyeHa
MuTa op ckapa**
jabonko LipH meTaneH
Kanan 3a co
avjameTtap on  3arpeBatbe co
EpneH can 20 om Ha BeHTUNaTOp 3 170 50 ...65
KuyeHa
ckapa**
Crannaonen 3arpeBare
Muua EneH cap cg E’q Ha IHOTO U Ha 2 200 ... 220 10...20
A nnadgoHoT

Ce npenopayysa NPeTX0AHO 3arpeBatbe Ha Cexkoja HamupHULa.
* OBue JofaToLm Moxebun He ce BKIyYeH BO BaLIMOT MOAEN.
** OBME AOSATOLM HE Ce BKIyYeHM BO BaWMOT Moges. OBve 4o4aToLM MOXaT 4a Ce KynaT BO NpoAaBHULMTE.

Tabena 3a rotBewe Ha Eko 3arpeBawe co BaHTMNarTop - (pyHKLMja

* He ja MeHyBajTe TemnepaTypaTa Ha roTBeH-e 0TKako Ke NMoYHe roTBeHeTO CO

Eko 3arpeBame co BaHTUNaTop - pyHKLMjaTa.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTta 3a BpeMe Ha rotBereTo co Eko 3arpeBamne co

BaHTUNaTop - pyHKUMjaTa. AKO BpaTaTa He e OTBOpeHa, BHaTpeLlHaTa

TeMnepartypa e ontiuMalsiHa 3a 3alitega Ha eHepera M MOXe Oa ce pa3ninkyBa

Of OHaa LITO € npuKakaHa Ha gucnnejot

CUTHU Konayn EneH cag CTraHgapaeH cag 3 160 25...35
Buckeutun EneH cag CraHgapaeH cag* 3 180 25...35
Meunso of .
recTo EneH cap CraHgapaeH cag 3 200 45 ...55
[NeynBso EneH cag CraHgapaeH cag* 3 200 35...45

* OBWe 40AaTOUM MOXEBU He CEe BKIYYEHW BO BaLIMOT MOZET.
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Meco, puba n nunewko

Kny4HuTe TOUYKM 3a Neyewe

* AKo npefd roTBeH-EeTO MM 3a4NHUTE CO
COK Off TIMMOH 1 61MGep NUMeLLKoTOo,
MUcUpKaTa 1 roreMmuTe napymka
Meco, MHOry nogobpo Ke ce 3roTear.

* MoTpebHu ce 15 oo 30 MUHYTH
roBeKe 3a a ce UCNPXK Meco co
KOCKW OTKOIKY chnneTw.

+ Tpeba pa ce npecmeTara okony 4 oo

5 MUHYTU BpeMe Ha roTBere 3a eaeH

* OTKako ke nctede BpeMeTo Ha

roTBeH€, OCTaBeTe ro MecoTo BO
pepHata ywTe 10 MMHYTK. Taka
COKOT 01 MecoTo nogobpo ce
pacnopefyBa H13 Ne4YeHOTO MECO U
He UCTeKyBa Kora ke ce npecedye
MecoTO.

Pubata Tpeba goa ce cTaBu Ha
cpefHaTa UInu Ha HuckaTta nonuua Bo
OrHOOTMOpPHA YMHUja.

caHTuMmeTap aebenvHa Ha MecoTo.
TabGena 3a roTBewe Meco, puba u NnuneLuKko

Kpemenaana 3arpeBare Ha 15 MUHYTH
uena)/ CraHpapaeH  AHoto/nnadpoHoT 250/max,
E(M(.‘pTeIZ (1 Enex can ca,q’*) co nomogj Ha notoa, 180 ... 60 ...80
kg) BEeHTUNaTop 190
3arpeBare Ha
JarHewku 6 CraHpapaeH  AHoto/nnadpoHoT
(1.5-2.0 kg; Enen can ca,q’*) co nomogj Ha 170 85...110
BEHTUNATOP
Knuena
ckapa® 3arpeBare Ha
CraBeTe AHoTo/nnadoHoT 15 muyTh
EneH cap 250/max, 60 ... 80
efleH cap Ha €O NOMOLU Ha
notoa, 190
PecTosaHo noHwucka BEHTUNaTOp
nonua
NUNeLLKo Koiora
(1.8-2 kg) ckapa®
c P 15 MUHYTH
TaBeTe - .
EneH cap efeH cag Ha 3D" byHKUMja 250/max, 60 ... 80
notoa, 190
noHwucka
nonua
3arpeBare Ha 25 MUHYTH
CrtaHpgapaeH  aHoTto/nmnadpoHoT 250/max,
Enen can cag* CO nomoLl Ha notoa, 180 ... 150 ... 210
Mwucupka (5.5 BEHTUNaTop 190
kg) 25 MUHYTH
CraHgapaeH - . 250/max,
EneH cap can® 3D" byHKUMja notoa, 180 ... 150 ... 210
190
Knuena
ckapa® 3arpeBare Ha
Epew can CraBeTe AHoTo/nnadoHoT 200 20 .. 30
efleH cap Ha €O NOMOLU Ha
noHwucka BEHTUNaTOp
nonua
Puba Knuena
ckapa®
CraBeTe - .
EneH cap efeH cag Ha 3D" byHKUMja 200 20...30
noHwucka
nonua
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Ce npenopayysa NPeTX0AHO 3arpeBarbe Ha Cexkoja HamupHULa.
* OBvie fogaToum Moxebu He ce BKINyYeHU BO BaLIMOT MOZEr.
** OBME 4O4ATOLM He Ce BKIyYeHM BO BawMoT Mogen. OBve 4o4aToum MOXaT 4a Ce KynaT BO NpoAaBHUuMTe.

Ckapa
LipBeHoTO Meco, pubaTa 1 NUNELIKOTO
6p30 ke NoTeMHAT Kora ce roTear Ha
ckapa, ke nmaat ybaBa kopa 1 Hema
Aa 6uaart cysu. duneTute, paxkeHute,
KobGacuumTe U COYHUOT 3eNEHYYK
(nomatw, kpomug 1 cn.) ce ocobeHo
MOrofHW 3a roTBEH-E Ha ckapa.
OnwTh NnpegynpeayBakba
+ XpaHaTa LUTO He e MorogHa 3a ckapa
MOXe [a npeav3Buka noxap.
[oTBETE Ha ckapa camo xpaHa LWTo e
norofHa 3a curieH oraH. Vcto Taka,
He ja cTaBajTe XpaHaTa npemHory
Aaneky BO 3aJHWOT Aen Ha ckapaTa.
Toa e HajBpenunoT npocTop U
MacHaTa XpaHa MOXe fa ce 3ananw.
+ 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTta
JoaeKa roTBMTe Ha ckapa.
Hukoralu He roTBeTe Ha ckapa co
OTBOpeHa BpaTa Ha pepHarta. Of
XeLUKMTe NOBPLUMHM MOXe Aa ce
nsropure!

TabGena 3a roTBew€e Ha CKapa

maBHK coBeTM BO BPCKa CO CKapaTa
» 3a ckaparta nogroTeeTe xpaHa co

LLTO € MOXHO NMocnuYyHa aebdenvHa u
TEeXMHa.

HamecTeTe rv napynkaTta Ha
Xn4yeHaTa pelleTka Unv Bo cafoT 3a
XndeHaTa pelleTka Ha TOj HaYMH LITO
Ke rv pacnopegute BO pamMKkuTe Ha
OUMEH3MNTE Ha rpeayoT.

Bo 3aBuUCHOCT of Toa KOMKy ce
aebenv napynksaTa WTo ce roTeat
Ha ckapa, BPEMETO Ha Nnevense
JafieHo Ha Tabenarta Moxe aa buae
pasnuyHo.

CraBeTe ja xuyeHaTa peLueTka unu
CafloT Ha cakaHOTO HMBO BO pepHaTa.
AKO roTBUTE Ha XMYeHaTa peLueTka,
cTaBeTe ro cafoT 3a pepHa Ha
HajoornHaTta nonuua 3a ga rm cobupa
MacHoTuuTe. CafoT 3a pepHa LUTOo Ke
ro ctaeute Tpeba ga 6uage co
OUMEH3MK LWITO Ke ja ondpaTat
uenarta noepLUMHa Ha ckapaTa. OBoj
caj Moxe fa He buae BKIyYeH co
npoussonoT. CTaBeTe Marky Boaa
BO CaflOT 3a pepHa 3a Aa Moxe
MONecHo Aa Cce UCUYUCTHU.

Puba Knuena ckapa 4-5 250/max
Mapyntba nuneLuko Knuena ckapa 4-5 250/max 25..35
KO(*;?;;%?{ZT:O) . Knuena ckapa 4 250/max 20...30
JarHeluka
kpemeHaana Knuena ckapa 4-5 250/max 20..25
Kpemeranna - Knuena ckapa 4-5 250/max 25..30
(KpULLKK)
Teneuwka Knuena ckapa - 250/max 25..30
KpemeHaana
3eneH4yK rpatuH Knuena ckapa 4-5 220 20...30
Toct Knuena ckapa 4 250/max 1..3

Ce npenopayysa NPETXOAHO 3arpeBatbe 5 MUHYTU 3@ CeKoja XpaHa LUTO Ce roTBM Ha ckapa.
peBpTeTe v NnapunaTa xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BpeMe Ha roTBetbe Ha ckapa.
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TecTuUpaHn HaMUPHULMU

HamupHuumTe Bo oBaa Tabena 3a roTBee ce NOAroTBEHW criopen CTaHaAapaoT
EN 60350-1 3a ga ce onecHu TeCTUpareTO Ha NPOM3BOAOT O CTpaHa Ha
WHCTUTYLIMNTE 3a KOHTpOna.

Tab

3arpeBare
EpneH can CraHpapaeH cag® Ha .El:;JTO " 3 140 20...30
nnadgoHoT
Mopenu
co
KUYEHU
Konauu 3arpeBare "0"; Ly
EneH cap CraHpapaeH cag® co Mogenn 140 15...25
BEHTUNaTOp Ges
KUYEHU
nonuum:
2
. 3arpeBare
2 capa 2-Crarinapne can co 2.4 140 15..25
4-Cap 3a neyunsa
BEHTUNATOP
3arpeBare
EpneH can CraHpapaeH cag® Ha ,q:;n‘o " 3 160 25..35
nnagoHoT
Mopenu
co
KUYEHU
3arpeBare "0";“"'
EneH cap CraHpapaeH cag® co Moaenu 150 25...35
BEHTUNaTOp Ges
Igﬁ:{":' KUYEHU
nonuum:
2
Mogaenu co
Mogaenu co »(uqeuu.
XKNYeHn nonuuu:
2 cana 2-CTtaHpapaeH cap”® 3arp§garbe 2.4 nonuuu: 150 fnsoﬁéﬁa
A 4-Cap 3a neumsa* Mopaenu 6e3
BEHTMNaTop KIAYEHN 6e3
nonuuu: 140 »(quuu.
nonuum:
30...40
KpyxeH kanan 3a konay  3arpeBatbe
Epe can co AnjameTap oa 26 cm  Ha AHOTO 1 2 160 30 .38
CO 3aTBOpaY 3a XU4eHa Ha
Mananwnan ckapa nnagoHoT
KpyxeH kanan 3a konay 3
co AnjameTap o 26 cm arpesarse
EpneH can CO 3aTBOpAY 33 XUdeHa co 2 155 30...40
. BEHTUNaTOp
ckapa
Muta o LipH meTaneH kanan 3a i:rpﬁgigb:
'a6onkg EneH cap co anjameTap o 20 cm nHa 2 180 50 ...65
J Ha XunyeHa ckapa*™*
nnadgoHoT
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LipH meTaneH kanan 3a  3arpeBare
EneH cap co anjameTap o 20 cm co 3 170
Ha Xun4eHa ckapa*™ BEeHTUNaTop
Ce npenopayyBa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha cekoja HammupHuLa.
* OBwe JodaToum Moxebu He ce BKIy4YeHU BO BaLUMOT MoZer.
** OBKeE 40OAATOLM HE Ce BKIyYeHU BO BaLWMOT Mogen. OBue 4o4aTouy MoXaT Aa Ce KynaT BO NpodaBHULMUTE.

Ckapa

50...65

Toct Knuena ckapa 4 250/max
KodpTe (roBeacko) -
12 napuurba Knuena ckapa 4 250/max 20...30

MpeBpTeTe ja xpaHaTta no 1/2 of BKYNHOTO BpeMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
Ce npenopayyBa NpeTxoAHo 3arpeBake 5 MUHYTY 33 Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBM Ha ckapa.
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OapxyBatbe 1 rpuxa

OnwTn nHopmaumm 3a
yucrTewe

A onwtv npeaynpenyBatba

Mo4yekajTe anapaTtoT Aa ce onagu
npeq ga ro Ynctute. Of Kewwknte
MOBPLUMHN MOXe Aa ce usropute!
He HaHecyBajTe oeTepreHTU
OVNPEKTHO BP3 JKELLKWN MOBPLUNHM.
Taka Moxe Aa ocTaHaT TpajHU AaMKw.
AnapatoT Tpeba nobpo ga ce
MCYMCTM U UCYLLIN MO CeKoja
ynoTtpeba. Taka octatounTe o
XpaHa NnecHo ke ce ncuncTat u Hema
a ropat npu cnegHoTo KopUcTehe
Ha anapaToT. Ha Toj Ha4yuH BeKOT Ha
Tpaewe Ha anapaToT Ke ce
NPOAOMXM N NpobnemuTe LWTO
HajuyecTo ce jaByBaarT ke 6upar
cBeOeH Ha MUHUMYM.

Mpu YncTerETO He KopucTeTe
CpefcTBa 3a Y/CTeHe Ha napea.
Hekou geTtepreHTy unu cpeacTtea 3a
yncTere MoxaT Aa ja owTeTar
noepLuMHaTa. He yncrete co
abpasnBHM AeTepreHTn, npawouu,
nacTu, oTCTpaHyBa4un Ha Gurop unu
OCTpU NpegMeTH.

Hema notpeba no cekoe roteewe aa
C€e YUCTU CO HEKOE cneumjanHo
cpepacto. Mcunctete ro anapaToT
CO CPefCTBO 3a M1EeHEe CafoBy,
ToMna Boda 1 Meka Kpna unm cyHrep
1 npebpuLleTe ro co cyea
MUKpodpmnbep kpna.

He 3abopaBajTe LenocHo aa ja
n3bpuLLeTe ceTa TEYHOCT LITO
ocTaHana ofl YUCTeHeTo 1 BeaHalll
ncumcTeTe Kora Ke NpcHe xpaHa npu
roTBeH-ETO.

HemojTe oa mueTte HUTY efeH
eneMeHT o anapaTtoT BO MalluHa 3a
MueHe cagoBW.
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MoBpLWKMHM 04 MHOKC U
HepfocyBaHKM YeJsimk

HemojTe oa kopucTteTe KUCenuHa mnm
cpefcTBa 3a YMcTere Ha 6asa Ha
Xrop 3a Aa rm YUCTUTE NOBPLUNHUTE
N APLUKUTE O HEProcyBayky Yenmk
WM MHOKC.

MoBpLUMHWTE OO UHOKC MIK
HepfocyBayku Yenuk Moxe Aa ja
npomeHaT 6ojaTa CcO TEKOT Ha
BpemeTo. OBa e HopmarHo. o
cekoja ynotpeba, ucuucrete rm co
OeTepreHT NOorofeH 3a HeprocyBayku
UMM MHOKC MOBPLLNHM.

UucteTe co Meka HacanyHeTa Kpna u
TeYeH AeTepreHT (LUTo He rpebe)
MOrofieH 3a MHOKC MOBPLUWHM, MpK
LITO Ke OpueTe camo BO eaHa
Hacoka.

BeaHaw oTcTpaHeTe v famkuTe o
6urop, Macno, ckpob, Mreko 1
MPOTENHW O MHOKC, HEPFOCYBaYKM U
CTaKreHu NoBpLMHU. [laMKnTe MoXxe
Aa Kopoaupaart rno nogosnro BpemMe.

EmajnupaHu noBpLUNHHK

Mo cekoja ynotpeba, ucumcrete rn
emMajnmpaHnTe NOBPLLMHU CO
OeTepreHT 3a M1MeHe cafoBu, Tonna
BOOA M MeKa Kpna unu cyHrep un
npebpuLueTe M co cyBa kpna.

AKO Npoun3BogoT MMa yHKLUMja 3a
NIECHO YMCTEHE CO Napea, MoXxeTe
Aa ja ynotpebuTte 3a necHa,
noBpLUHa HednctoTHja. (Bugete ro
aenot "JlecHo YncTewe Ha napea")
3a ynopHu gamku Moxe aa ro
KOPUCTUTE CPEACTBOTO 3a YUCTEHE
PEPHM N CKapM LITO ro npenopadysa
BebO-cTpaHuuaTa Ha Bawwot
Npou3BOa U CYHFepye 3a YNCTEHEe
WwTo He rpebe. HemojTe aa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3@ YNCTEHE Ha
HagBOpELUHWUTE NOBPLUNHM Ha
pepHaTa.



+ PepHaTa Mopa ga ce onaau 3a ga ro
NCYMUCTUTE NPOCTOPOT 3a roTBEHE.
UncTeHETO Ha XKELUKN NOBPLUMHM Ke
npeamsBMKa ONacHOCT oA noxap 1 ke
ja owTeTn eMajnupaHaTta noBpLUMHA.

KaTanutuiku noBpLUMHK

+ CTpaHW4yHWTE SUA0BM BO NPOCTOPOT
3a roteewse MoXaT da bugar
0obrnoXeHn camo co emajn unu
KaTanuTuyku smpoosu. Kaj cekoj
Mofen Toa e pasnunyHo.

+ Katanutuukute sngosu nmaat rnecHa
MaT 1 Nopo3Ha NoBpLUMHA.
KatanutuukmuTe sugosmn Ha pepHaTa
He Tpeba ga ce yucTar.

+ KatanutuukmTe noBpLUNHU
ancopbupaat MacHoTUM nopagu
HMBHaTa Nopo3Ha CTpyKTypa u
noyHyBaaT Aa bneckaart kora
noBpLUMHATa € 3acuTeHa co
MacHOTUK, BO TOj Cryyaj
npenopaynuBeo e Aa ce 3ameHar.

CTakneHu NOBpLUNHU

+ Kora uncTtute cTtakneHu noBpLUNHMU,
HeMOojTe Aa KopucTuTe TBpAn
MeTanHu npegMeTy WTo rpebaTt unu
abpa3nBHM MaTepujanu 3a YNCTEHE.
Tuwe MoOXe fa ja owTeTaT CcTakneHara
noBpLUMHA.

* VcuncreTe ro anapatoT co
OeTepreHT 3a M1MeHe cafoBu, Tonna
BoAa 1 Mukpocnbep kpna
crneuwmjanHo HameHeTa 3a CTakneHu
MOBPLUMHM 1 NpebpuLleTe ro co cysa
MUKpodpmnbep kpna.

+ AKo ocTaHan AeTepreHT no
4YncTereTo, U3bpuLleTe ro co nagHa
BOOa M npebpuLleTe Co YMcTa 1 cyBa
Mukpodpmnbep kpna. OcTaTtouute on
JeTepreHT Moxe aa ja owTeTtart
cTakrneHaTa noBpLUMHA NpK
CNeHOTO YNCTEHE.

* Bo Hukoj cnyyaj ucylueHuTe
ocTaTouu Bp3 CTakneHarta nospLivMHa
He cMearT Aa ce YncTaTt co HasabeHu

HOXEBW, XUYEHN CyHIepUnHba unm
CNWYHM NpeameTy WTo rpebar.

* JamkuTe of Kanumym (>)KonTv gamku)
BP3 CTaKMNeHUTe NOBPLUMHM MOXe Aa
MM OTCTpPaHUTE CO CPeacTBo 3a
yncTerse LWTO ce Npoaasa BO
npogaBHULMTE, CO HEKOE CPeacTBO
3a OTCTpaHyBake BUrop Kako LWTo e
OLETOT, UINN CO COK O NIMMOH.

+ Ako noBpLUMHATa € MHOrY BankaHa,
HaHeceTe ro cpeacTBOTO 3a YNCTEHE
CO CyHI'ep U NoYekajTe Nogonro
BpeMe 3a Aa nodvHe Aa aejcteyBa
Kako wTo Tpeba. MoToa ucumncreTte ja
cTakrneHaTa NoBpLUMHA CO MOKpa
Kpna.

+ V3bneneHarta 60ja n gamknTe Ha
CTakrneHaTa NoBpLUMHA ce HopMarHa
nojaesa u He ce gedekTu.

MnacTMyHM genoBu n 060eHn

NOBPLUNHK

+ MnactTnyHuTEe AenoBu n oboeHnTe
MOBPLUMHN YACTETE TN CO AETEPreHT
3a MveH-€e caloBu, Tonna Boaa u
MeKa Kpra unu cyHrep un
npebpuLueTe M co cyBa kpna.

* HemojTe ga kopuctute TBpAMU
MeTanHu npegMeTy WTo rpebaTt unu
abpa3nBHM CPEACTBA 3@ YNCTEHE.
Twe moxe ga ru owteTar
MOBPLUMHHUTE.

* BHUmaBajTe CnojknTe Ha enemeHTuTe
Ha anapaTtoT Aa He ocTaHaT MOKpPU 1
€O ocTaToum oa aeTepreHT. NHaky Ha
TWe CMojkM MOXe Aa ce nojasu
Koposuja.

Uuctewe Ha goaaTouuTe

OcBeH ako BO ynaTCTBOTO HE €

HaBefeHO NMouHaky, He T MujTe

AopaTtoumTe Ha OBOj NPOU3BOA BO

MalluHa 3a CafoBW.

YucTtew-e Ha KOHTponHaTta

Tabna
+ Kora ja unctute Tabnara co
KOHTPONHW TpKanua, nsbpuiuete rm
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Tabnarta v TpkanuaTa co BraxHa
Meka Kpna u npebpuileTe ja co cyBa
Kpna. He rv TprajTe Tpkanuarta u
OVXTYH3WUTE NoA HUB AoJeka ja
YUCTUTE KOHTpOSHaTa Tabna. Taka
KOHTponHaTa Tabna u TpkanuaTa
MOXe Ja ce oLiTeTar.

+ [logeka rm YncTuTe MHOKC Tabnute
CO KOHTPOMHM TpKanua, HeMojTe aa
ja uMcTuTe NoBpLUMHaTa OKony
TpKanuarta co cpefcTBa 3a YNCTEHEe
WHOKC. VIHgnKkaTopuTe okony
TpKanuarta Moxe Aa ce usbpuar.

* YnucteTe rm KOHTpOnHUTE Tabnu Ha
Jonup co BriaxkHa Meka kpna u
npebpuiieTe rm co cyea kpna. AKO
BaLUMOT Npoun3sog Mma yHKumja 3a
3aKrnyyyBakbe, HamecTeTe o
3aKrnyyyBakeTO npea aa ja umctute
KOHTponHaTa Tabna. ViHaky co
KonuukaTa MoXe Aa aageTe
HeucnpaBHa koMaHaa.

UucTtewe Ha BHaTpeluHOCTa
Ha pepHaTa (npocTopoT 3a

roTBewe)

Cnepgete rm yekopute onuilaHn Bo
aenot "OnwTn nHpopmaumm 3a
YucTere" BO 3aBMUCHOCT 0 BUAOT Ha
MOBPLUMHNTE BO pepHaTa.

Yucrewe Ha CTpaHNYHUTE SUAOBMU
Ha pepHaTta

CTpaHun4YHMUTE SMOO0BM Ha NPOCTOPOT 3a
roTBeH-€ MoXaT Aja buaaTt obnoxeHu
caMo CO eMajNn Unu KaTanuTUYKKn
sugoBu. Toa 3aBucu og moaenot. Ako
nUma KaTanuTuyk1 sua, npoynTajTe BO
penot "Katanutuyku sngosun”.

AKO BaLUMOT NpoM3Boa € Moden co
MeTarnHu nonuuun, ussagete mm
nonuuMTe Nped aa rm YnctuTe
cTpaHunyHuTe suaosu. MoToa
ncyncTeTe M SUAOBUTE Kako LUTO €
onuwaHo Bo genot "OnwTun
NMHpopMaLnm 3a YNCTEHE" BO
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3aBMCHOCT O BMAOT Ha NoBpLUMHaTa

Ha CTpaHW4YHWUTE SUOO0BMW.

3a pa rm usBaguTe CTpaHUYHUTE

MeTarnHu nonuum:

1.0TCcTpaHeTe ro npegHWoT Aen Ha
MeTanHaTa nonuua co Toa LTo ke ro
noerevyeTe CTPaHUYHUOT sua BO
CNpoTMBHaTa Hacoka.

2.MoBneyeTe ja nonvuarta koH cebe 3a

LiernocHO Aa ja u3sagure.

3.3a ga r1 BpaTuTe nonuuuTe Hasag,
Mopa Aa r1 NoBTOpUTE UCTUTE
YeKopW Kako Npu Baeh-eTo, HO
ob6paTHo.

nMpOﬂVITVI‘-IKO Hyuncrtemwe

BpenuTte nospLUMHA
npeausBrkyBaaT nsropeHuym!
He gonupajte ro nponssogoT
AoJeka anapaTtoT e BO npouec
Ha CaMOCTOjHO YnNCTeHE, 3aT0a
ApXeTe v AeuaTa noHacTpaHa.
Mouekajte 6apem 30 MUHYTH
npeg ga rm otTcTpaHuTe
ocTaTouuTe.

PepHaTa e onpemMeHa co dyHKUMja 3a
MUPOMUTUYKO YUCTEHE (YNCTEHE Ha
BMCOKa TemnepaTtypa). PepHaTa ce
3arpeBa Ha 420-480 °C u
HeuducToTMjaTa BO Hea NOTMOMHO
nsropysa. Mpu Toa Moxe aa ce
co3fgage MHory ryct yag. MNorpwkeTte
ce BO npocTopujaTta Aa uma gobpa
BeHTMNauuja. MMponnUTUYKO YncTere



Tpeba aa ce npasu OTNpUINKa No

cekoun 10 KopucTera Ha pepHaTa.

1.M3BageTe ceé oa penHarta. Kaj
MoZenuTe CO CTPaHWYHU PeLLeTKN He
3abopaBajTe ga rv ussaguTe
peLueTKuTE.

AKO MOAENOoT LWTO ro UMaTe CoapXxu

€enemMeHTU OTMOPHMU Ha BMCOKM

Temnepatypu (kou Moxat ga usgpxat

MUPONUTUYKO YUCTEHE), HE MOpa Aa v

BaguTe of pepHara.

2.MMpepn 4unMcTeHEeTO, CO BriaxHa Kpna
OTCTpaHeTe ja HeuyncToTujaTa oa
HagBOpELUHWUTE NOBPLUNHM U Of
BHATpELUHOCTA Ha pepHarTa.

He uncrteTte ja rymaTta Ha
Bparara.
PunbepcTankoTo e MHory
OCEeTMMBO N MOXe NecHo aa ce
owTeTu.
Bo cny4aj Ha owTeTyBake Ha
OVXTYHrOT Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa, 3aMeHeTe ro CO HOB
LUTO cTe ro Habasune of
obnacTteH cepsucep.
3.U36epeTe ja dyHKUMjaTa

"Pyrolysis® (MMponntn4ko Ymctere).

Ha gucnnejot ke Tpenka P2:00.

4. TpkanueTo 3a Temnepatypa
HamecTeTe ro Ha HajsucokaTa "max"
(Makcumym) TemnepaTtypa.

5. LUTom novHe NUPONUTUYKOTO
YucTere, Ha OMCNNejoT NOCTojaHo ke
ceeTka P2:00 v ke noyHe
onbpojysarbe. Ha gucnnejot ke ce
noKaxke KONnKy Bpeme ke Tpae
ynctereTo. BpemeTpaerweTo He
MOXe Ja ce NPOMEHM.

6.Kora pepHaTa ke nocturHe ogpeaeHa
Temnepartypa OTKako noyvHarn
NpPoLEeCOT Ha NUPONUTUYKO YNCTEHE,
Ha AUCMNEejoT Ke ce nokaxe
CcMMOBONOT 3a 3aKry4yeHo (&l 1
BpaTaTa Ha pepHaTta Hema Aa MoXxe
aa ce oTBopy. Ke octaHe saknyuyeHa
yLITE HEKOE BPEME OTKaKO Ke

3aBpLUM MUPONUTUYKOTO YNCTEHE.
He ce obuaysajTe cocuna ga ja
OoTBOpPWTE BpaTaTa cé Aogeka He
ncyesHe cMMBOMOT LUTO NoKaxyBa
Jeka e 3akny4yeHa.

7.Kora 4ncrterweTo Ke 3aBpLuUun, Ha
aucnnejot ke ce nokaxe "End"
(Kpaj).

8.0TKako Ha gucnnejoT ke ce nokaxe
"End", 3aBpLueTe ro npoLecoT Taka
LUTO Ke 1 nocTaBuTe KonyukaTta 3a
dyHKUMja U 3a TeMnepaTypa Ha
nosuuuja 0 (OFF).

9.0TKaKo ke 3aBpLUM efeH LIMKIYC Ha
YncTere, OTCTPaHeTe M ocTaToumTe
o[ HeYncToTMjaTa Co pacTBoOp 0of
arnkoxXoreH ouerT.

10.JdonpeTe ro koe 6uno Kon4ye 3a aa
ro CTUBHETE 3BYYHUOT CUrHarn.

LLITom 3aBpLUM NUPONUTUYKOTO
yncTene, Bpartarta ke 6uge
3aKnyveHa cé Joaeka pepHara
He ce u3naau Ao CooaBeTHa
TemnepaTtypa. Ako ce obnaeTe
a roTBMTe HeLTO Joaeka Tpae
0BOj NpoLec, Ha AUCNNejoT ke ce
nokaxe "H" n Hema ga moxe aa
roTeuTe.

UucTterwe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

He kopucTeTe jaku abpasmBHU
cpefcTBa 3a YMCTEHE, MeTarHn
npeameTy WTO CTpyXar,
MeTanHo cyHfepye unu
mMaTepujanu oa BapukuHa 3a aa
MM YuCTUTE BpaTaTa U CTakrnoTo
Ha pepHarta.

MoxeTe aa ru nssaguTe BpataTa Ha
pepHaTa 1 cTaknarta Ha BpaTuTe 3a Aa
rm ucumctute. Kako ga rv ussagute
BpaTUTE U cTaknara e objacHeTo BO
nenosute "Bagene Ha BpaTaTa Ha
pepHata" n "Bagewe Ha BHaTpeLUHUTe
cTakrna Ha Bpartara". OTkako Ke rm
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n3BaguTe BHATPELLHUTE CTakmna Ha
BpaTaTa, UICHUCTETE I'M CO AETEPreHT
3a cafoBu, Tonna Boga U Meka kpna
unu cyHrep, a notoa msbpuLlerte rm co
cyBa kpna. M3bpuLueTe ro cTaknoTo co
OLEeT 1 NOTOoa UCMNakHeTe ro 3a aa rm
OTCTpaHuTe ocTaToumTe of Bap Kou
MOXXE [a ce nojaBaT Ha CTakNoTo Ha
pepHaTa.

Bapethe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
2.0TBOpETE 'Y NEeBaTa 1 fecHarta

cnomeua Ha NeXuLTeTo Ha LWapKkute

Ha npegHata BpaTta Co NPUTUCKaH-€
Haaony, Kako LWTO € NpukakaHo Ha

cnukaTa.

LLlapka - oTBOpeHa nosuumja
3.BpartaTa Ha pepHaTa Heka 6uge
nonyoTBopeHa.
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4.MNoBneyeTe ja BpaTaTa Harope 3a a
ja ocnoboauTte of neesaTa 1 AecHaTa
LIapKa 1 LernocHo aa ja ussagure.

3a pa ja Bpatute BpaTaTta
Hasag, Mopa Aa v noBTopute
NCTUTE YEeKopM Kako Mnpu
BafeHteTo, HO 0GpaTHO. Kora ke
ja MmecTuTe Bpatara, He
3abopaBajTe ga rv 3aTBopuTe
CMOjHUUMTE Ha nexuwTaTa Ha
LIapKuTe.

Bapgewe Ha BHaTpeLwHUTE

CTakrna Ha BpaTtaTa Ha pepHaTa
BHaTpelLHOTO cTakmno Ha npegHaTa
BpaTa Ha Npou3BOAOT MOXe Aa ce
n3Bagm 3a ga ce UCUUCTW.

1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.

2.TypkajTe ro nAacTU4HUOT enemMeHT
MPULBPCTEH 3a FOPHUOT AEeN Ha
npegHaTa BpaTa koH cebe co Toa
LUTO MCTOBPEMEHO Ke npuTucKaTe Ha
TOUKWTE 3a NPUTUCKaHE Ha ABeTe
CTpaHW Ha eNeMEeHTOT U1 Ke ro
nssaguTe.



3.Kako WTOo € npukaxaHo Ha cnukaTa,
HEXHO noaurHeTe ro
HajBHaTPELUHOTO CTakno koH 'A', a
noToa usBageTe ro NoBrekyBajkm ro
KoH 'B'.

51234

HajBHaTpeLLHO cTakno

BTopo BHaTpeLUHO CTakno
TpeTo BHaTPELUHO CTaKmNo
HapBsopeluHo cTakno
MnacTuyeH npouen 3a CTakmno -
Hony

a b~ wON -

4.ToBTOpETE MM UCTUTE Yekopy 3a Aa
M U3BagnTe BTOPOTO M TPETOTO
..CTaKlo

MpBKOT YeKkop BO NOBTOPHOTO
cocTaByBaHh-€ Ha BpaTaTta e Aa ce
3amMeHaT BTOPOTO M TPETOTO CTaKmo (2,
3).

Kako LITO e npuKaXxkaHo Ha crnukaTa,
3akoceHMnoT pab Ha cTaknoTo Tpeba aa
ro nocTaBuTe Ha TaKkoB HaYMH LLUTO Ke
Ce CMou COo 3aKoCeHMOoT pab Ha
NnacTUYHMOT npoLen.

Penocnenot Ha npuuBpCTYyBake Ha
BTOPOTO U TPETOTO BHATPELUHO CTaKmno
He e BakeH buaejkm Tne ce nctu.

Kora ro npuuspcTtyBaTte
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1), obpHeTe
BHMMaHWe fa ja ctaBuTe
oTrnevyaTeHaTa CTpaHa Ha CTaKnoTo Bp3
BTOPOTO BHATPELUHO CTaKmMo.

MHory e BaXHO JOMHUTE KOLLEBWN Ha
cuTe BHaTPELLUHM cTakna aa ce
rnocraBarT Taka LUTO Ke ce cnojaT co
OONHWUTEe NnacTuyHK npouenu (5).
TypkajTe ro nNacTM4YHNOT eNeMEHT KOH
pamMkaTa cé Aogeka He KruKHe.

OTKako ke ce ncyucrtaT, cute

cTakna Mopa NoBTOPHO Aa ce
cnojar.

Yucrewe Ha cujannykara Ha
pepHaTta

AKO ce n3Barnka CTaklieHMOoT Kanak Ha
cujanuykaTta Ha pepHaTta BO NpocTopoT
3a rotBewe, UcHncTeTe ro co
OeTepreHT 3a MMewe caaosu, Tonna
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BOZA M MeKa Kpra Unu CyHrep u
npebpuiieTe ro co cyea kpna. AKo
cujanuykaTta Ha pepHara npecTtaHe aa
paboTu, MoXeTe Aa ja 3amMmeHuTe
cnefejku rn criefiH1Be ynaTcTaa.
3ameHyBaH-€ Ha cujanuykara Ha
pepHaTa

A onwv npeaynpeaysarka

» 3a pga ce nsberHe p13uk og
enekTpuyeH yaap, npea aaja
3aMeHnTE cujanuykaTa UCKITy4YeTe ro
Npon3BOOO0T O eneKkTpuyHaTa
Mpexa ¥ noyekajTe pepHaTta Aa ce
nanaan. Of XXewwkuTe NoBpLUMHU
MOXe Aa ce nsropute!

* Bo oBaa neuka, ce kopucTtu 6reckaso

cBeTurKka co MokHocT nomMarna og 40 W,

BUCMHa nomana og 60 mm, gvjameTap
noman og 30 mm unn xanorexa
cBeTUmnKa co npuknyyok tun G9,

MOKHOCT nomana og 60 W. CseTtunkure
ce norofHu 3a paboTta Ha TemnepaTtypu

Hag 300 ° C. CBeTunku Bo pepHaTa
MOXe aa ce Jobujat o oBnacTeHu
CEPBUCHM areHTu Unm TexHndap co
nuueHua.

* MecTononoxbaTta Ha cujanuykaTta Ha

pepHaTa MOXe Aa ce pa3fnkyBa o[
OHa WTO € NpUKaXaHO Ha CluKaTa.

+ CujanuukaTa LUTO Ce KOPUCTM BO OBOj

npon3soa He e norofHa 3a
OCBETIYyBake Ha AoMaLlHU
npoctopun. HameHaTa Ha oBaa
cujanuyka e oa My onecHu Ha
KOPUCHWKOT Aa rv rmefa
npexpaMmOeHnTe NPOAYKTU.

* CvjanuukvTe WTO Ce KopucTaT BO
OBOj ypea Mopa fa usgpxar
EeKCTPeMHU OU3NYKN YCINOBU, Kako
WTo ce Temnepatypu Hag 50°C.

Ako BalllaTa pepHa MMa Kpy>XHa

cujanuuka,

1.UcknyyeTe ro nponssBoaoT o
enekTpuyHaTa Mpexa.
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2.0TcTpaHeTe ro CTakmneHMoT Kanak co
TOa LITO Ke ro BPTWTE BO CNPOTUBEH
npaseL, of CTPErKUTE Ha YaCOBHMKOT.

3.Ako cujanunykaTa e Tmn (A) npukaxaH
Ha crivkaTa nogony, BpTeTe ja Kako
LUTO € NPpUKaXKaHOo Ha cnukarta u
3ameHeTe ja co HoBa. AKO € o TUMOT
(B), n3BneyeTe ja kako LWITO e
MpUKaXaHo Ha cnukarta u 3ameHeTe
ja co HoBa.

(B

4.IoBTOPHO HaMecCTeTe ro CTakreHUoT
Kanak.

Ako BallaTa pepHa uma

YyeTUpUarosiHa cujanuuka,

1.UcknyyeTe ro nponssBoaoT o
enekTpuyHaTa Mpexa.

2.0T1CcTpaHeTe M MeTanHUTE Nonuum

KaKo LUTO € onuLIaHo.




3.Co wpaduurep nogurHeTe ro
3aLUTMTHMOT Kanak Ha cujanuykara.

4.Ako cujanudkaTa € Tin (A) NnpyKaxaH
Ha cnukaTa nodony, BpTETE ja Kako
LITO € NPUKaXKaHO Ha crivkaTta u
3ameHeTe ja co HoBa. AKO € o TUMOT
(B), n3BneyeTe ja kako LWITO e
npyKaXkaHo Ha crnvkaTa 1 3aMeHeTe
ja co HoBa.

5.|-|OBTOpHO HaMecCTeTe ' CTakneHnoT
Kanak n MmetanHuTe nonnuun.
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f] Pewasame npo6nemu

KOHch'ITMpajTe Ce CO oBNnacTeH cepBUC, CTPY4YHO Nnue nnm ogroBopHoO nuue on
KOMI'IaHMjaTa on KOja CTe o Kynune npomn3BoaoT ako He MOXXeTe Aa ro pewunte

I'IpO6J'IeMOT Oypu " OTKaKo CTe ' npumMmeHune ynatcrtesata gageHun Bo OBOj aen.
H 6 j

+ HopmanHo e aa uanerysa napea gogeka pa6otu. >>> Toa He 3Hayu Oeka ce

abomu 3a deghekm

+ MapeaTa WTO ce kpeBa Npu roTBEHETO MOXKE Aa KOHAEH3Mpa U Aa co3aane
BOOEHM Karnku nopagun AONUp Co CTYAEHUTE NOBPLUMHM HA MPON3BOAOT. >>>
Toa He 3Ha4u deka ce pabomu 3a deghekm.

+ Kora ce 3arpeBaat MmeTanHuTe 4enoBu, TUe Ce LuMpaT U co3gaBaar 3ByK. >>>
Toa He 3Ha4u deka ce pabomu 3a deghekm

+ lMpeknHyBa4oT € pacunaH unu ce U3MecTun. >>> [pogepeme au
rpeKkuHysa4yume Ha pa3goOHama mabsa. Ako e nompebHo, 3ameHeme au unu
00bpo Hamecmeme au.

+ [lpon3BoOoT He e NpUKNy4YeH 3a 3a3eMjeH WwTekep. >>> [Ipogepeme ja
8pcKkama co wmekepom.

+ KonuuraTa/Tpkanuara Ha KOHTpornHaTta Tabna He paboTtaT. >>> Ako gawuom
rpou3eod uma chyHKYUja 3a 3aKrydysarbe Co Kilyd, Moxebu e akmusupaHa.
[Heakmusupajme ja.

+ Cvjanuukata Ha pepHaTa e pacunaHa. >>> 3ameHeme ja cujanudykama Ha
pepHama.

* Hema potok Ha cTpyja. >>> [Ipogepeme Oanu uma cmpyja. [Nposepeme au
rpeKkuHysa4yume Ha pa3goOHama mabsa. Ako e nompebHo, 3ameHeme au unu
0obpo Hamecmeme 2u ocuzypysadume.

* Moxebu He e cTaBeHa Ha n3BecHa PyHKUWMja 3a roTBeHe U/Unm
TemnepaTtypa. >>> Cmageme ja pepHama Ha U3eecHa ¢hyHKUUja 3a 2omeeH-e
uw/unu memnepamypa.

+ Kaj mogenuTe WwTO MMaaT TajMep, TajMepoT He e nodeceH. >>> [Jodeceme 20
spememo.

* Hema potok Ha cTpyja. >>> [Ipogepeme Oanu uma cmpyja. [Nposepeme au
rpeKkuHysa4yume Ha pa3goOHama mabsa. Ako e nompebHo, 3ameHeme au unu
dobpo Hamecmeme 2u ocuzypysadume.

+ Bpatara Ha pepHaTa MOXebu e oTBopeHa. >>> [Ipogepeme Oanu epamama
Ha pepHama e 3ameopeHa. AKO epamama Ha pepHama cmou omeopeHa
rnodoneo 00 5 MuHymu, riocmaskume 3a gpeMemo Ha eomeetbe Ke 6udam
noHUWmMeHu, epeadyume Hema 0a pabomam u cujanuykama 80 pepHama Hema
Oa ceemu.
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+ [lpeTxogHo cHemano cTpyja. >>> Hamecmeme 20 epememo / Yickiydeme 20
r1pou380dom U M0BMOPHO 8KyYeme 20.

KogoBu/lpnynHuM 3a rpeLlka u MOXHMU peLueHuja

JaBeTe ce BO oBnacTeHMOT

Er1-Er7 "pellkn BO KOMyHMKaLMjaTa cepBUC 3a Aa ja OTCTpaHu
rpeLukaTa.
JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
Er 8 - Er 27 ["peLLkn BO CEH30POT CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
rpeLukaTa.
JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
pelLkM BO 3arpeBaHeTO Ha :
Er 32 - Er 41 CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
pepaHarTa.
rpeLukaTa.
JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
peLLKM BO KOMNOHEHTUTE :
Er42 - Er 58 CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
Ha pepHarta.
rpeLukaTa.
JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
pelukn BO BpaTaTa Ha :
Er 59 - Er 64 CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
pepHaTa
rpeLukaTa.
peLukM noBp3aHmM co JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
Er65-Er 71 napearta (kaj pepHu co CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
dyHKUMja 3a napea) rpeLukara.
JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
Er 72 - Er 80 "pelukn BO XapaBepoT CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
rpeLukaTa.
JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
pelkn Bo 6Ge3beaHocTa Ha .
Er 81 -Er 85 CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
pepHaTa
rpeLukaTa.
pelukn BO NoBp3yBakeTo  JaBeTe ce BO OBNACTEHNOT
Er 86 - Er 88 Ha NHTepHeT (kaj pepHM CO  cepBUC 3a Aa ja OTCTpaHu
Homewhiz dyHkuumja) rpeLukara.
[peLukn BO
. JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
MUKpoGpaHoBUTE (Kaj :
Er 89 - Er 92 . CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu
pepHM co byHKUMja 3a
rpeLukaTa.
MWKpPOOpaHOBK)
JaBeTe ce BO OBNacCTEHNOT
peLLKM BO enekTpoHckaTa :
Er 93 - Er 99 CepBWC 3a Aa ja OTCTpaHu

Tabna n TajmepoT

rpelikara.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, i
invitiamo a consegnare anche il manuale.

[I'manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Istruzioni relative alla sicurezza

Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.
L’azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

A Far sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
I'uso.

« A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

» Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non & utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L"apparecchio € destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

« || forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare in
genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

» Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno esegquiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

» Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli

animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« AWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

» Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
bbambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare il
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

* (Se il tuo prodotto ha una
spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

 Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
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Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

La spina o il collegamento

elettrico del prodotto deve

essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,

per esempio, dalla fiamma di

una stufa). Se cido non fosse

possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo

(fusibile, interruttore,

commutatore, ecc.) nel

rispetto delle norme elettriche

e che separi tutti i poli dalla

rete.

« || prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

* (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
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collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche".

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
0ggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.
Quando il forno € in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da



specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericali.

« AWERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il fusibile
dalla scatola dei fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una

spina)

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
Sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

« Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto

» Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« || prodotto e pesante, e
consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.

« Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

« Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

» Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
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danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

e Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

« Per evitare il
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

» Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.
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« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o I'uso di alcolici.

« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infiammabili nell’area di
cottura.

« || manico del forno non é un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

« Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono € Si
stringono quando si apre € si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura

« AWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero awvvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.



« Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

« Poiché il vapore pu0 essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

« Durante il suo utilizzo |l
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

» Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre i

accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezza nella cottura

« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

« Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere |0 sporco in
eccesso.

« Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari 0 malattie.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

« Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
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resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere |l
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
grassi potrebbero prendere
fuoco.
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AManutenzione e pulizia in

sicurezza

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto
spruzzando o versandovi
acqua! C’e pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Per pulire il vetro anteriore
dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
pOSsoNo causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

« Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di
controllo. Una superficie
umida e sporca pud causare
problemi alle funzioni durante
il funzionamento.



AAuto-pulizia ad alta

temperatura (pirolisi)

« Durante I'auto-pulizia, le
superfici diventano piu calde
rispetto all'uso standard.
Tenere i bambini lontani.

« Le superfici calde possono
causare ustioni! Non toccare
il prodotto durante I'auto-
pulizia e tenere i bambini
lontani dal prodotto.
Attendere 30 minuti prima di
riposizionare il residuo.

« Durante |'auto-pulizia, viene
rilasciato del fumo a causa
della combustione dei residui

di cibo. Durante il processo di
pulizia areare bene la cucina.

« Prima di iniziare la pulizia,
pulire le superfici esterne del
forno e i residui di cibo
all'interno del forno con un
panno saponoso. Rimuovere
tutti gli accessori e gli utensili
da cucina dal forno. Se il
prodotto ha un accessorio
ignifugo (resistente alle alte
temperature autopulente),
non & necessario rimuovere
tale accessorio dal forno.

» Se sul forno € presente un
piano cottura, non azionarlo
durante I'autopulizia.
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B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

E Questo apparecchio &
gl conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
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riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. | suggerimenti seguenti

aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di

vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

® Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

¢ Non aprire lo sportello del forno
durante la cottura nella modalita di
funzionamento "Riscaldamento
ventola eco”. Se lo sportello non si
apre, nella modalita di funzionamento
“Riscaldamento ventola eco”, la
temperatura interna & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.

¢ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.



El Il prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo
Lampada*
Ripiani a filo**

A W NN =

in acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra
inferiore in acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

10 Fori di ventilazione

o O

Motorino ventola (dietro alla piastra

*

*%

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe non avere una
lampada, o il tipo € la posizione
della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.
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Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini € in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.
Controllo del forno

T SHBERS !

0 00 3@ 8 &

2 3
1 Manopola selezione funzione lampeggia all'estrema destra. Quando la
2 Timer temperatura del forno raggiunge il valore

impostato, questa animazione si ferma e
il simbolo "C" appare fisso accanto al
valore di temperatura impostato.

Timer

3 Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero
essere incassate nel pannello e, su
alcuni modelli, potrebbero venir fuori se
premute. Per effettuare le impostazioni ' @ _I l_l l_l | l
con queste manopole, spingere prima la — —
relativa manopola ed estrarla. Dopo aver

7
&
effettuato la regolazione, premerla di 2 & & & 5
|
6

nuUoVo per riposizionarla. | ; l | l
Manopola selezione funzione 1 2 3 4 5
Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura &
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare, ~ Simboli del display

girare in senso orario dalla posizione : Simbolo della durata della
chiusa (in alto). © cottura

Spia della temperatura : Simbolo del tempo fine

La temperatura interna del forno viene cottura*

visualizzata sullo schermo del timer. |l : Simbolo dell’allarme

forno si riscalda fino a raggiungere la : Simbolo della sonda per la
temperatura impostata e la mantiene; carne*

I'animazione del riscaldamento a 3 linee . Il simbolo blocco tasti
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Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
Tasto blocco tastiera

()N BN GV I\ ORI
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* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Il : Simbolo della temperatura
Bred : Simbolo delle impostazioni
: Simbolo blocco sportello*

Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le
temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle

modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del

roprio prodotto

Nel forno non funziona alcun

-/?\— Lan}gfrcljs del - riscaldatore. Si accende solo la
lampada del forno.
Il cibo viene riscaldato dall'alto e
. dal basso contemporaneamente.
— Riscaldamento o ,
. Adatta per torte e stufati in stampi
superiore e 40-280 o
J— o da forno o per torte e pasticcini.
inferiore .
La cottura viene effettuata con un
solo vassoio.
E acceso \solo il riscaldamento
Riscaldamento inferiore. E adatta e cibi che
T 40-220 ; .
e inferiore necessitano di rosolatura sulla
parte inferiore.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dai riscaldatori
pres— Riscaldamento a superiore e inferiore viene
% ventola 40-280 distribuita equamente e
e superiore/inferiore rapidamente in tutto il forno. La
cottura viene effettuata con un
s0lo vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore
Riscaldamento superiore viene distribuita
® 40-280 equamente e rapidamente in tutto
ventola . .
il forno. E adatta per la cottura a
piu vassoi dei vostri cibi e con
diversi livelli di ripiano.
Per risparmiare energia, &
possibile utilizzare questa funzione
[ @ Riscaldamento 160-220 invece di utilizzare "Riscaldamento
@ ventola eco ventola“nell'intervallo 160-220°C.

Ma il tempo di cottura sara
leggermente piu lungo.
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Il riscaldamento superiore,
inferiore e con ventola funzionano.
Tute le parti del prodotto sono

® “Funzione” 3D 40-280 ° Part 7¢! pro

—_— cotte in maniera uniforme e
rapida. La cottura viene effettuata
Con un solo vassoio.

VW Il grill grande sulla parte superiore

Grill completo 40-280 del forno funziona. Adatta per

grigliare grandi quantita di cibo.
Viene utilizzata per I'auto-pulizia

P Y del forno ad alta temperatura.

Y Pirolisi - Leggere le istruzioni nella sezione

Manutenzione e pulizia per questa
funzione.
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Accessori del prodotto

Il prodotto € dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero
essere disponibili sul proprio prodotto.

AWISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cid non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione
scompare guando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i
surgelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per
friggere pezzi grossi, cibi succosi o per
la raccolta di oli fluenti durante la cottura
alla griglia.

Modelli con ripiani in filo metallico:

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere |'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato anteriore

Posizionamento del vassoio su
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.




Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
Il vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove il
grill a filo, si pud tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare
sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vas-
soio del grill a filo Modelli con
ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.
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Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i peri, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura).
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Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.



Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita)

Dimensioni di mstallazone.d\el prodotto 590 0 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50 Hz

TI?O e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 3,4 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

" Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere maodificate senza preawviso per
migliorare la qualita del prodotto.

595 mm/594 mm/567 mm

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre |'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non
lo si imposta, non & possibile
cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando si accende il forno per la
prima volta, sul display
lampeggeranno il campo delle ore
"12:00" e il simbolo ©.

2.Impostare I'ora del giomo toccando @

/©,

Q@@f@@@

3.Toccare % o O per impostare il
campo dei minuti.

Q@@@@é

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/,

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Confermare l'impostazione premendo
o il tasto .

» L'ora del gioro & impostata e sullo

schermo appare il simbolo .
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Se la procedura della prima
impostazione dell’orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e ©
continuano a lampeggiare ¢ il
forno non si avviera. Affinché il
forno funzioni, € necessario
confermare I'ora del giomo
impostandola o toccando il tasto
(S quando & alle "12:00". Come
descritto nella sezione
"Impostazioni”, I'impostazione
dell'ora del giorno pud essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell'ora corrente
sono annullate in caso di
interruzione dell’alimentazione.
Dovra essere nuovamente
regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori forniti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e gli strati che potrebbero
essere rimasti nel forno durante la sua
fabbricazione vengono bruciati e puliti.

4.Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni
operative del forno” Nella seguente
sezione & possibile apprendere come
far funzionare il forno.

5.Attendere il completamento del
raffreddamento.



6.Pulire le superfici del prodotto con un
panno O una spugna umida e
asciugare con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori;
Pulire gli accessori che saranno stati
rimossi dal forno con acqua detergente
€ una spugna morbida.

AWISO La superficie pud
danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali
di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o
oggetti taglienti durante la
pulizia.

AWISO Durante il primo
funzionamento, per un paio
d’ore, & possibile che siano
emessi odori e fumo. E
abbastanza normale.
Assicurarsi che |'ambiente
sia ben ventilato per
rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare
direttamente fumo e odori
emessi.
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento (Po-
trebbe non esserci sul proprio
prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.
llluminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada & accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.

In alcune funzioni operative, la lampada
non si accende a causa del risparmio
energetico.

Se si desidera che la lampada del forno
sia accesa in modo continuo,
selezionare la funzione "Lampada del
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forno" con la manopola di selezione
delle funzioni.

Funzionamento dell’unita di

controllo del forno
Avvertenze generali per I'unita di
controllo del forno

Il tempo massimo che pud essere
impostato come fine cottura & 5
ore e 59 minuti.

I programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammare il forno.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Per salvare le impostazioni
attendere un breve periodo di
tempo.

Se ¢ stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del
giorno non puo essere regolata.

Se il tempo di cottura € impostato
all'inizio della cottura, sullo
schermo viene visualizzato il
tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura
sono impostati, & possibile
annullarli automaticamente
toccando a lungo il tasto €.

T SHEHEHRT &
e
1t 2 3 4 5 6

1 Tasto allarme
2 Tasti di impostazione ora
3 Tasto per i decrementi



4 Tasto per gli incrementi
5 Tasto impostazioni

6 Tasto blocco tastiera
Simboli del display

: Simbolo della durata della
cottura

: Simbolo del tempo fine
cottura®

: Simbolo dell’allarme

: Simbolo della sonda per la
carne*

: I simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura
: Simbolo delle impostazioni
: Simbolo blocco sportello*
* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione
operativa con la quale si vuole cuocere
utilizzando la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una
determinata temperatura con la
manopola della temperatura, il forno
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti.

Esempio:

o ©

pl&SRF N O

1.Selezionare la funzione operativa con
la quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.

2.Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.

» Il fomno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate e sul display
apparira 8. Il valore di temperatura
impostato e delle animazioni di 3 righe
compaiono sul display. Quindi, il tempo
trascorso dall'inizio della cottura viene
visualizzato in sequenza. Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge la temperatura impostata, il
simbolo § scompare e il timer emette un
bip. L'animazione di 3 righe sullo
schermo si ferma e viene visualizzato il
simbolo C, senza soluzione di continuita,
vicino al valore della temperatura.
Poiché la cottura manuale awviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura da soli e
spegnerlo appositamente. Quando la
cottura € completata, € possibile
spegnere il forno ruotando la manopola
di selezione delle funzioni e la manopola
della temperatura in posizione off (su).
Cottura con impostazione del
tempo di cottura;

E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
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specifica per i propri alimenti e

impostando il tempo di cottura sul timer.

1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.

2.Toccare 9 finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

O,
° 0o

Q(@@@@@

Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e maodificando il tempo
con i tasti @/©.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/Q.

S M
]

Q@@@@E}

I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

4.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» Il fomno iniziera a funzionare
immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare 8. Il conto
alla rovescia del tempo di cottura e il
valore di temperatura impostato
vengono visualizzati in sequenza con
un‘animazione di 3 righe a fianco.
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Quando la temperatura all’interno del
forno raggiunge la temperatura
impostata, il simbolo 8 scompare e |l
timer emette un bip. L’animazione di 3
righe sullo schermo si ferma e viene
visualizzato il simbolo C, senza soluzione
di continuita, vicino al valore della
temperatura.
5.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End), il simbolo ©
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico
6.L'awiso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'awiso. L’awiso si
arresta e sullo schermo appare |'ora
del giomo.

Per impostare il tempo di fine
cottura su un tempo successivo;
(Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)
Selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per il
proprio pasto, & possibile impostare il
tempo di cottura € il tempo di fine
cottura su un tempo successivo,
consentendo I'awvio € lo spegnimento
automatico del forno.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare € finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

O MM
L

Q(@@@%ﬁe@




Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto ® per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e maodificando il tempo
con i tasti @/©.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/©.

Q@@C@@é

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.
» Dopo aver impostato il tempo di
cottura, il simbolo € viene visualizzato
fisso sullo schermo.
4. Toccare (O finché sul display non
appare il simbolo del tempo di fine
cottura O .

R
%) |1

QW@@@

5.Impostare il tempo di fine cottura con

tasti ®/Q.

> 1500

Q@@G(X{é}é‘z

» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il
simbolo © e il simbolo 9 con il simbolo
del periodo di tempo. Appena inizia la
cottura, il simbolo 9 scompare.

6.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» L'orologio del forno calcola il tempo
di inizio cottura sottraendo il tempo di
cottura dal tempo di fine cottura
impostato. Al raggiungimento del
tempo di inizio cottura, si attiva la
modalita di funzionamento selezionata e
il forno viene riscaldato fino alla
temperatura impostata. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare 8. Il conto
alla rovescia del tempo di cottura e |l
valore di temperatura impostato
vengono visualizzati in sequenza con
un‘animazione di 3 righe a fianco.
Quando la temperatura all’interno del
forno raggiunge la temperatura
impostata, il simbolo 8 scompare e il
timer emette un bip. L’animazione di 3
righe sullo schermo si ferma e viene
visualizzato il simbolo C, senza soluzione
di continuita, vicino al valore della
temperatura.
7.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End) e il simbolo &
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico
8.L'awiso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'awiso. L’awiso si
arresta e sullo schermo appare |'ora
del giomo.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'awviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il forno.
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Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti,

& possibile impedire l'intervento

dell'unita di controllo.

1.Toccare (i finché sul display non
appare il simbolo .

» Sul display appare il simbolo i e inizia
il conto alla rovescia 3-2-1. Al termine
del conto alla rovescia, viene attivato |l
blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi con il blocco tasti
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se si smette di toccare il tasto
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.

| tasti del timer non possono
essere utilizzati quando il blocco
tasti & attivo. Il blocco tasti non
sara annullato in caso di
interruzione dell’alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti
1.Toccare (i finché sul display non
appare il simbolo .
» Il simbolo & scompare e sul display il
blocco dei tasti viene disattivato.
Impostazione dell'allarme
E anche possibile utilizzare il timer del
prodotto per qualsiasi aviso o
promemoria diverso dalla cottura.
L’allarme non ha alcun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene
utilizzata solo come awviso. Ad esempio,
e possibile utilizzare la sveglia qguando,
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ad una certa ora, si vuole girare il cibo
nel forno. Non appena scaduto il tempo
impostato, I'orologio emette un segnale
acustico di awviso.

Il tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1.Toccare £\ finché sul display non
appare il simbolo £},

o UUOU

&S - -

2.® Impostare I'ora dell’allarme con i
tasti /O,

1
Q IR I

Q@@@ﬁ}@

» Dopo aver impostato |'ora dell'allarme,

il simbolo £ rimane acceso e sul display

inizia il conto alla rovescia dell’ora

dell'allarme. Se I'ora dell’allarme ¢ I'ora

di cottura vengono impostati

contemporaneamente, viene visualizzato

quello a scadenza piu breve.

3.Al momento impostato, il simbolo 2
inizia a lampeggiare ed emette un
segnale acustico.

Spegnimento dell’allarme

1.Esauritosi il tempo dell’allarme, il
segnale acustico di awiso suona per
due minuti. Premere qualsiasi tasto
per interrompere il segnale acustico di
awiso.

» L'awiso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I’allarme;

1.Toccare 42 finché sul display non
appare il simbolo 2 per resettare 'ora




dell’allarme. Toccare il tasto © fino a
quando non appare "00:00".
2.} & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.
Modifica del livello del volume
1.Toccare il tasto & fino a visualizzare
sul display il simbolo i& e uno dei
valori b-01-b-02-b-03.

H-01°
000 0 NG

2.Impostare il livello desiderato con i
tasti /O, (b-01-b-02-b-03)

d-04°

o O % a0

» Toccare il tasto € per la conferma,

oppure I'impostazione viene attivata in

breve tempo senza toccare alcun tasto.

Modificare I’ora del giorno

sul forno; per cambiare |'ora del giorno

precedentemente impostata,

1.Toccare £ finché sul display non
appare il simbolo .

2.Impostare I'ora del giomo toccando ®

/0,

L _#
Lt

SN I _I . l I l |
s

4 © O ¢ &

o o o %\@ &

3.Toccare il tasto % per la conferma,
oppure I'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun
tasto.

Impostazione della luminosita del

display

1.Toccare il tasto % fino a visualizzare
sul display il simbolo ¥ e uno dei
valori d-01-d-02-d-03.

Toccare il tasto B finché sul display non

appare il simbolo .

d-0 1"
600 @ KNG

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ®/Q. (d-01-d-02-d-03)

3.Toccare (9 o % per impostare il
campo dei minuti.

ninl
| 2L
2O 2

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/,

e - H o
,:\ | |'l I l

2 © O @\@ &

5.Confermare l'impostazione premendo
o il tasto © o .

» L'ora del gioro &€ impostata e sullo

schermo appare il simbolo .
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore € le
impostazioni piu appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla
cottura in forno

¢ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
Vviso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

e |l vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

e | valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

¢ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

¢ Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

e | 'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal
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produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

¢ Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

e Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

¢ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola esterna, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

¢ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo |l
preriscaldamento.

¢ Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.

o Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

¢ | o stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

e Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

¢ Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie



inferiore del cibo. In questo caso,
potrebbe essere necessario
prolungare il tempo di cottura di circa
10 minuti.

e | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

e Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno ¢ il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

¢ Se |a torta & troppo secca, aumentare
la temperatura di circa 10 ‘C e
diminuire il tempo di cottura.

¢ Se la torta € umida, utilizzare una
piccola quantita di liquido o ridurre la
temperatura di 10°C.

¢ Se la parte superiore della torta &
bruciata, metterla su un ripiano
inferiore, diminuire la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

¢ Se latorta e ben cotta all'interno ma
I'esterno & appiccicoso, utilizzare una

quantita minore di liquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini

Se I'impasto & troppo secco,
aumentare la temperatura di circa 10
°C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.
Se I'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie ma
il fondo non ¢ cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non
sia eccessiva sul fondo. Per una
doratura uniforme, provare a spalmare
I'intingolo equamente tra le sfoglie e
I'impasto.

Cuocere I'impasto nella posizione e
alla temperatura specificata nella
tabella di cottura. Se il fondo non &
ancora abbastanza dorato, metterlo
Su un ripiano inferiore per un’ulteriore
cottura.

Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Torte in Riscaldamento
. Vassoio standard* superiore e 3 180 30 ... 40
Vassoio o
inferiore
Tortein Stampq per tc:f[e su  Riscaldamento 5 180 30 . 40
stampo grill a filo ventola
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 160 25...35
inferiore
Torte di Modelli °]f.’|“
piccole metalico: 3
dimension\ assoio standard isoadamento g e 150 25 ...85
ventola s
senza ripiani
in filo
metallico: 2
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Stampo per dolci

; Riscaldamento
rotondo, diametro 26 superiore e 2 160 30...38
cm con morsetto su ! )
. ) e inferiore
Pan di grill a filo
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26 Riscaldamento 5 155 30 . 40
cm con morsetto su ventola
grill a filo™
\Vassoio per Riscaldamento
’ p " superiore e 3 170 25...35
. . pasticceria o
Biscotti inferiore
Vassgo pe*r Riscaldamento 3 170 50 . 30
pasticceria ventola
Riscaldamento
Past] ) Vassoio standard* superiore e 2 200 35...45
asticoeria inferiore
frolla Riscaldamento
Vassoio standard* 2 180 30 ... 40
ventola
Riscaldamento
' ) Vassoio standard* superiore e 2 200 20...30
Pasticceria T
o inferiore
arricohita Riscaldamento
Vassoio standard* 3 180 20...30
ventola
Riscaldamento
= Vassoio standard* superiore e 3 200 30 ... 40
_rane inferiore
integrale Riscald :
Vassoio standard* iscalgamento 3 200 30 ... 40
ventola
Contenitore Riscaldamento
Lasagna rettangolare in superiore e 203 200 30 ... 40
vetro/metallo su grill** inferiore
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50...65
Torta di diametro su grill a filo*™* inferiore
mele Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 3 170 50...65
) ) — ventola
diametro su grill a filo
Riscaldamento
Pizza Vassoio standard* superiore e 2 200 ... 220 10...20
inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Suggerimenti per la cottura con due teglie

Modelli con
Modelli con ripiani in filo
) . ) . ripiani in filo metallico:
fortedl  2rVassoostandad”  Riscaldamento  , ,  metallico: 150 25 .35
diﬁnensioni pasticcerig* ventola Modelli senza Modelli senza

ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140 metallico:

30 ... 40
2 —Vassoio standard*® Riscaldamento
Biscotti 4 —Vassoio per 2-4 170 25...35
) e ventola
pasticceria
Pasticceria 1-Vassoio standard® Riscaldamento
4 —Vassoio per 1-4 180 35...45
frolla ; e ventola
pasticceria
Pasticceria 2 ~Vassolo standard Riscaldamento
o 4 —Vassoio per 2-4 180 20...30
arricchita ) . ventola
pasticceria

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per Riscaldamento ventola eco - funzione operativa

¢ Non modificare la temperatura dopo l'inizio della cottura Riscaldamento ventola
eco - funzione operativa.

¢ Non aprire lo sportello del durante la cottura nella Riscaldamento ventola eco-
funzione operativa Se lo sportello non viene aperto, la temperatura interna &
ottimizzata per risparmiare energia e puo differire da quanto indicato sul display.

¢ Non preriscaldare in modalita Riscaldamento ventola eco.

Suggerimenti per la cottura con una teglia

Torte di piccole

Vassoio standard* 160 25..35

dimensioni S
Biscotti Vassoio standard*® 3 180 25...35
Pasticceria frolla Vassoio standard*® 3 200 45 ... 55
Pasticceria Vassoio standard® 3 200 35 ... 45
arricchita
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
Carne, pesce e pollame ¢ Per cuocere la carne disossata Ci
I punti chiave della tostatura vogliono dai 15 ai 30 minuti in pit
* Prima di cucinarli, il condimento con rispetto al cottura del filetto in padella.
succo di limone e pepe aumentera il ¢ Si dovrebbero calcolare circa 4-5
risultato della cottura di pollo, tacchino minuti di tempo di cottura per
e grossi pezzi di came. centimetro di spessore della came.

¢ Terminata la cottura, lasciare la carne
in forno per circa 10 minuti. Il succo
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della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la

carne viene tagliata.

e || pesce dovrebbe essere collocato su
un ripiano di medio o basso livello in
un piatto resistente al calore.

e Cuocere i cibi consigliati nella tabella
di cottura con un'unica teglia.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Bistecca Riscaldamento a 15 min.
(intera)/Arrosto Vassoio standard® ventola 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di Riscaldamento a
agnello (1.5 - Vassoio standard* ventola 170 85...110
2.0 kg) superiore/inferiore
Grill a filo* Riscaldamento a 15 min.
Mettere un vassoio ventola 250/max, poi 60 ... 80
Pollo arrosto sul ripiano inferiore  superiore/inferiore 190
(1.8-2 kg) Grill a filo* 15 min.
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 250/max, poi 60 ... 80
sul ripiano inferiore 190
Riscaldamento a 25 min.
Vassoio standard* ventola 250/max, poi 150 ... 210
Turchia (6.5 superiore/inferiore 180 ... 190
kg) 25 min.
Vassoio standard* “Funzione” 3D 250/max, poi 150 ... 210
180 ... 190
Grill a filo* Riscaldamento a
Mettere un vassoio ventola 200 20 ...30
sul ripiano inferiore  superiore/inferiore
Pesce - —
Grill a filo
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 200 20 ...30

sul ripiano inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa,

il pesce e la carne di pollame diventano
rapidamente marroni, mantengono una
bella crosta e non si asciugano. Cami di
filetto, spiedini, salsicce e verdure
succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono
particolarmente adatti per la cottura al
grill.

Avvertenze generali

¢ Gli alimenti non adatti alla cottura al

grill determinano un rischio di incendio.

Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
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in fondo (internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

¢ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

I punti chiave della cottura al grill

e Preparare alimenti di spessore e peso
il piu possibile simili fra loro.

¢ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo



distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

¢ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

e Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da

Tabella per il grill

forno sul ripiano inferiore per
raccogliere dli oli. Il vassoio da forno
che si intende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Pesce Girill a filo 4-5 250/max 20..25
Pezzi di pollo Girill a filo 4-5 250/max 25..35
Polpette di came (manzo) - Grill a filo 4 250/max 20...30
12 pezzi
Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250/max 20...25
Bistecca - (affettato) Girill a filo 4-5 250/max 25...30
Costoletta di vitello Girill a filo 4-5 250/max 25...30
Verdure gratinate Girill a filo 4-5 220 20 ... 30
Pane tostato Girill a filo 4 250/max 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Alimenti di prova

e Gli alimenti di questa tabella di cottura sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per alimenti di prova

Suggerimenti per la cottura con una teglia

Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 140 20...30
inferiore
Modelli
con ripiani
Shortbread n ﬁlp
(biscotto met%Ihco:
dolce) Vassolo standards  iscaldamento ey 140 15...25
ventola
senza
ripiani in
filo
metallico:
2
Torte di Riscaldamento
piccole Vassoio standard* superiore e 3 160 25..35
dimensioni inferiore
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Modelli

con ripiani
in filo
metallico:
Riscaldamento 3
Vassoio standard* Modelli 150 25..35
ventola
senza
ripiani in
filo
metallico:
2
Stampo per dolci ,
rotondo, diametro 26 R|sca|dgmento
) superiore e 2 160 30...38
cm con morsetto su grill L
. . inferiore
Pan di a filo
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26. Riscaldamento 5 155 30 . 40
cm con morsetto su grill ventola
a filo™*
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50...65
. diametro su grill a filo™* inferiore
Torta di mele -
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 3 170 50 ...65
ventola

diametro su grill a filo™

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura con due teglie

Shortbread 2-Vassoio standard* Riscaldamento
(biscotto 4-Vassoio per 2-4 140 15..25
. - ventola
dolce) pasticceria
Modelli con
Modelli con ripiani in filo
. I ' . ripiani in filo metallico:
T?Ct%g 2 Vj_s\f;’g;f”gf‘rd Riscaldamento ~, ,  metallico: 150 25...35
jprecoe . .p* ventola Modelli senza Modelli senza
dimensioni pasticceria e N
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140 metallico:
30...40

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Girill a filo 4 250/max 1..3
Grill a filo 4 250/max 20...30

Pane tostato
Polpette di carne
(manzo) - 12 pezzi

Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

e Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di puliflo. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Cio

potrebbe causare macchie permanenti.

e | 'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando I'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

¢ Non & necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.
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Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

¢ Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate

¢ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

e Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

¢ Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta paglietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.

e Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici



calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

e | e pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

¢ | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

e | e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare quando la
superficie & satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

e Per |a pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

e Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
€ asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ In nessun caso i residui essiccati sulla

superficie del vetro devono essere

rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di

calcio (macchie gialle) sulla superficie

del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto

o il succo di limone.

Se la superficie € molto sporca,

applicare il detergente sulla macchia

con una spugna e attendere a lungo

che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

¢ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

e Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Ciod potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

e Durante la pulizia dei pannelliin
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

e Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato
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di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)
A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del for-
no
Le pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
0 pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.
Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A
seconda del tipo di superficie del forno,
completare quindi la pulizia come
descritto nella sezione "Informazioni
generali sulla pulizia".
Per rimuovere i ripiani laterali in
filo metallico:
1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.
2.Tirare il ripiano in filo metallico verso di
& per rimuoverlo completamente.
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3.Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.
Autopulizia pirolitica
Il forno & dotato di funzione di
autopulizia pirolitica. Il forno viene
riscaldato a ca. 420-480 °C e lo sporco
esistente viene ridotto in cenere.
Potrebbe verificarsi un forte sviluppo di
fumo. Provvedere ad una buona
ventilazione. La pirolisi dovrebbe essere
utilizzata ogni circa 10 utilizzi del forno.
Avvertenze generali

Le superfici calde provocano
ustionil

Non toccare |'apparecchio
durante la fase di autopulizia e
tenere i bambini lontani. Aspettare
almeno 30 minuti prima di
rimuovere i residui.

A Rimuovere tutti gli accessori, il
ripiano telescopico e le rastrelliere
laterali (se disponibili) prima di
utilizzare la funzione di autopulizia
pirolitica. In caso contrario, dli
accessori e le rastrelliere laterali
saranno danneggiati.



ASe il prodotto & dotato di un
accessorio ignifugo (resistente alla
autopulizia alle alte temperature),
non & necessario rimuovere tale
accessorio dal forno. Se gli
accessori sono a prova di pirolisi
0 meno & specificato nella sezione
accessori. A meno che non sia
indicato, gli accessori non sono
resistenti alle alte temperature.
Devono essere rimossi dal forno
prima dell'autopulizia per evitare
danni.

Non pulire la guarnizione dello
sportello.

La guarnizione in fibra di vetro e
molto sensibile e pud facilmente
danneggiarsi.

In caso di danni alla guarnizione
dello sportello del forno, sostituirla
CON una nuova presso
I'assistenza autorizzata.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.
Nei modelli con le griglie laterali, non
dimenticare di toglierle.

2.Prima del ciclo di pulizia, rimuovere lo
sporco dalle superfici esterne e
dall'interno del forno con un panno
umido.

3.Selezionare la funzione "Pirolisi"
(autopulizia).

Sul display lampeggera P2:00.

4.Impostare la manopola della
temperatura al valore massimo "max"
(massimo).

5. Una volta awiata la funzione di pirolisi,
P2: 00 si accendera costantemente e
iniziera il conto alla rovescia. Sul
display appare la durata
dell'autopulizia. Questa durata non
puo essere modificata.

6.Quando il forno raggiunge una certa
temperatura dopo I'awio del processo

di autopulizia, compare il simbolo del
lucchetto [&] sul display dell'ora € non
e possibile aprire la porta del forno.
Esso rimane bloccato per un po ‘al
termine della funzione di pirolisi. Non
forzare la chiusura della porta tirando
la maniglia finché il simbolo del
lucchetto non scompare.

7.Quando il processo di pulizia &
completato, sul display appare "End".

8.Dopo che "End" viene visualizzato,
terminare il processo impostando i
pulsanti funzione e temperatura in
posizione O (OFF).

9.Dopo che il simbolo (&1 scompare sul
display, togliere i depositi di sporcizia
con acqua e aceto.

10.Toccare qualsiasi tasto per silenziare
I'allarme acustico.

Una volta completata la funzione
di pirolisi, il blocco della porta sara
attivo fino a quando il forno non si
raffredda ad una temperatura
adeguata. Se si volesse cucinare
qualcosa durante questo
processo, "H" verra visualizzato e
la cottura non sara consentita.

Pulizia dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno el
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo
sportello del forno e i vetri dello sportello.
Come rimuovere le porte € le finestre &
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei

vetri intemni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,

pulirl con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una
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spugna e asciugare con un panno

asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e

poi sciacquarlo dai eventuali residui di

calcare che si possono trovare sul vetro

del forno.

Rimozione dello sportello del

forno

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

Il tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a

seconda del modello del prodotto. Le

figure seguenti mostrano come aprire

tutti i tipi di cemiera.

La cemiera di tipo (A) & disponibile nei

tipi di porte normali.

La cemiera del tipo (B) & disponibile nei

tipi di porta a chiusura ammortizzata.

La cemiera del tipo (C) & disponibile nei

tipi di porta ad apertura / chiusura

morbida.
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Serratura a cemiera - posizione chiusa



4. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno puo essere rimosso per la
pulizia.

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

Serratura a cerniera - posizione aperta
3.Mettere lo sportello del forno in
posizione semiaperta.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro piu interno verso
'A' e poi rimuoverlo tirando verso 'B'.
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Vetro piu interno

Secondo vetro intermo

Terzo vetro interno

Vetro esterno

Fessura di vetro in plastica- Inferiore
B

O~ wnNn =

.Ripetere lo stesso procedimento per |
rimozione del secondo e terzo vetro.

Q

IIp p per risistemal
sportello € quello di sostituire il secondo
e il terzo vetro (2, 3).
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Come mostrato in figura, posizionare il
bordo smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica.
L'ordine di attacco del secondo ¢ del
terzo vetro interno non & importante, in
quanto sono intercambiabili.
Nel fissare il vetro piu interno (1), fare
attenzione a posizionare il lato stampato
del vetro sul secondo vetro interno.
E fondamentale posizionare gli angoli
inferiori di tutti i vetri intemi perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica (5).
Spingere il componente in plastica verso
il frame fino a quando non si sente un
"click".
Dopo la pulizia, tutti i vetri devono
essere rimontati.

Pulizia della lampada del
forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della
lampada del forno, & possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.
Sostituzione della lampada del
forno

A Avvertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare il
connettore elettrico e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ |n questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con



attacco tipo G9, potenza inferiore a 60
W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno
possono essere richieste agli Agenti di
servizio autorizzati o ai tecnici muniti di
licenza.

¢ | a posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

¢ | alampada utilizzata in questo
prodotto non & adatta per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo della lampada & quello di
aiutare I'utente a vedere dli alimenti
inseriti.

¢ | e lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno & provvisto di una

lampada rotonda,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.

3.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4.Rimontare il coperchio di vetro.

Se il forno & provvisto di una

lampada quadrata,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico

secondo la descrizione.

o

3.Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

4.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

5.Rimontare il coperchio di vetro e i
ripiani in filo metallico.
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E] Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso

¢ Cid & assolutamente normale. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’e un guasto.

¢ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ || fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei

fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarii.

¢ || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato

attivato. Si prega di disattivario

p o
¢ | a corrente d’alimentazione ¢& interrotta. >>> Controllare se c'e corrente.

Controllare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ristinarli

¢ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare I'ora.

¢ | a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli
ripristinarii.

¢ | a porta del forno si pud aprire. >>> Controllare che la porta del forno sia chiusa.
Se la porta del forno rimane aperta per pit di ca. 5 minuti, le impostazioni del
tempo di cottura verranno cancellate, i riscaldatori non funzioneranno e la
lampada del forno non funzionera.
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B Si & verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e |
riaccenderlo.

Contattare il servizio autorizzato
per eliminare I'errore.

Er1-Er7 Errori di comunicazione

Contattare il servizio autorizzato
per eliminare I'errore.
Errori di riscaldamento del Contattare il servizio autorizzato

Er8 - Er 27 Errori sensori

Er 32 - Er 41

forno per eliminare I'errore.
Er 42 - Er 58 Errore delle componenti del  Contattare il servizio autorizzato
forno per eliminare I'errore.

Contattare il servizio autorizzato

per eliminare I'errore.

Errori legati al vapore (nei Contattare il servizio autorizzato

forni con la funzione vapore) per eliminare 'errore.

Er 72 - Er 80 Errori hardware Conte}tte}re il s’ervizio autorizzato
per eliminare I'errore.
Contattare il servizio autorizzato
per eliminare I'errore.

Errori di connessione interna

. . . Contattare il servizio autorizzato
Er 86 - Er 88 (nei forni con la funzione o ,
per eliminare I'errore.

Er 59 - Er 64 Errori della porta del forno

Er 65 - Er 71

Er 81 - Er85 Errori di sicurezza del forno

Homewhiz)

Errori microonde (nei forni Contattare il servizio autorizzato
Er 89 - Er 92 : . ,

con la funzione vapore) per eliminare I'errore.

Scheda elettronica ed errori  Contattare il servizio autorizzato
Er 93 - Er 99 . L ,

time per eliminare I'errore.
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